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Lighea

Curiosités  
“Des cheveux en désordre couleur du soleil l’eau de la 
mer coulait sur les yeux verts très ouverts” … de cet-
te façon Giuseppe Tomasi di Lampedusa décrit Lighea 
l’envoûtante  sirène personnage central d’un de ses ré-
cits qui a inspiré un vin complexe et innovant et une 
étiquette tout aussi originale.

Raisins: Zibibbo (Moscato d’Alessandria).
Élevage en arbustes très bas, taille typique très courte.
Densité moyenne de l’installation 2.500 pieds par hectare  
et une production d’environ 5 t/ha. Terre volcanique, ri-
che en mineraux.

Degré d’alcool: 12-13% vol.

Vini� cation: Les raisins sont soumis à un foulage doux. 
Le moût fermente à température contrôlée. Le vin est 
mis en vente après un minimum de deux mois d’af�na ge 
en bouteille.

Description: L’impact olfactif se développe avec une � -
nesse remarquable dans des notes complexes qui vont 
du fruité de pomme au �oral de genêt, le tout �ottant 
dans une note minérale. Au palais l’impression gustative 
est pleine, sapide et souple. L’équilibre est excellent.

Mariages: Il est recommandé avec les anchois, les sar-
dines, les maquereaux, les pâtes au four au beurre, la 
friture de poisson.

Comment le servir: Dans des verres tulipe moyenne-
ment grands, il peut être ouvert au dernier moment, 
excellent à 9–11°C.

Blanc - Zibibbo  
Sicilia IGP


