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Contessa Entellina

SurSur
2022

Sicilia Doc Grillo

Der SurSur 2022 ist ein frischer und
fruchtiger Grillo mit jugendlichem
Charakter und einem Bougquet, das
von weifSen Friichten und floralen
Nuancen geprégt wird.

_SwzSur?

SICILIA DOC
GRILLO

DONNAFUGATA

PRODUKTIONSGEBIET

Stdwest-Sizilien, Gut von Contessa
Entellina und angrenzende Gebiete
sowie Gebiete im huigeligen Hinterland
zwischen Marsala und Salemi (Baiata,
Alfaraggio, Pioppo).

REBSORTEN
Grillo.

BODEN & KLIMA

Hugellagen zwischen 200 und 400 m
0.d.M,; lehmhaltige Béden mit sub-
alkaliner Reaktion (pH-Wert 7,5 bis 7,9),
nahrstoffreich (Kalium, Magnesium,
Kalzium, Eisen, Mangan, Zink), mit einem
Kalkanteil von 25 bis 30%. Milde Winter
mit geringem Niederschlag. Trockene
und windige Sommer mit starken Tem-
peraturschwankungen zwischen Tag
und Nacht.

WEINBERG

Guyot-Erziehung, die Fruchtrute wird auf
6 bis 10 Augen angeschnitten. Pflanz-
dichte zwischen 3.500 - 4.500 Rebsto-
cke/ha, mit Ertrdgen von

7,5-8,5t/ha.

JAHRGANG

Der Jahrgang 2022 hat dank der allge-
mein glnstigen klimatischen Bedingun-
gen hervorragende Weine erbracht. Die
Niederschlagsmenge betrug 1.016 mm
gegenlber einem Durchschnitt* von 665
mm. Die Niederschlage konzentrierten
sich auf den Herbst und das Frihjahr
(zwischen Ende April und den ersten
zehn Tagen im Mai) und versorgten die
Bdden mit einer guten Wasserreserve,
die in einigen Weinbergen durch Not-
bewdasserung erganzt wurde. Es ist zu
berlcksichtigen, dass von den 1.016 mm
Niederschlag 150 mm am Ende der Ernte
fielen, in der letzten Septemberwoche.
Die Temperaturen entsprachen lber-
wiegend dem Durchschnitt der vergan-
genen Jahre. Nur im Juni gab es eine
Hitzewelle, die die Vegetationsphase
verlangsamte, die dann aber — dank

der Rickkehr der Temperaturen zu den
jahreszeitlichen Durchschnittswerten —
wieder regular in Gang kam. Mengenma-
Big ist die Produktion gegenlber 2021
leicht zurliickgegangen; die Qualitat des
Jahres ist insgesamt sehr positiv.

*Die Daten zur Niederschlagsmenge
werden vom SIAS, dem agrometeoro-
logischen Informationsservice Siziliens,
erhoben; gemessen werden die Nie-
derschldge vom 1. Oktober bis zum 30.
September des darauffolgenden Jahres;
die Daten werden ab der Weinlese 2003
erhoben.

WEINLESE

Die Grillo-Trauben fir den SurSur wur-
den zwischen August und der ersten
Septemberwoche gelesen.

WEINBEREITUNG UND REIFUNG

Gérung im Stahltank bei 14 bis 16 °C. Der
Ausbau erfolgt fir mehrere Monate im
Tank und anschlieBend mindestens drei
Monate in der Flasche, bevor der Wein
auf den Markt kommt.

VERKOSTUNGSNOTIZ

Der SurSur 2022 prasentiert sich in
leuchtendem Strohgelb und hat ein Bou-
quet, das von hellem Fruchtfleisch (Pfir-
sich und Melone) und floralen Nuancen
(Wiesenblite und Minze) gepragt ist. Im
Geschmack ist er weich; die fruchtigen
Noten vereinen sich mit einer angeneh-
men Frische. (18/01/2023)

TRINKEMPFEHLUNG
Er sollte innerhalb von 3 Jahren nach der
Ernte getrunken werden.

KUNSTLERETIKETTEN

Lautmalerisches Wort arabischen Ur-
sprungs mit der Bedeutung ,,Grille".
Dieses Etikett erinnert an die Schonheit
des Frihlings, gesehen durch die Augen
eines kleinen Madchens. Unsere Gabriel-
la ist das kleine Madchen, das barfu3
zwischen den Blumen und dem frischen
Gras entlanglauft und dem Gesang der
Grillen folgt, der in ihren Ohren so suf3
klingt wie tausend SurSur....

FOODPAIRING

Er passt ausgezeichnet zu Meeres-
frichten, zu vegetarischen Gangen und
gegrilltem Fisch. Perfekt auch zu hellem,
gegrilltem Fleisch sowie zu Weich- und
Frischkéase. Er sollte in Glasern mit
mittelweitem und mittelhohem Kelch
ausgeschenkt werden und kann direkt
vor dem Servieren entkorkt werden.
Ideale Serviertemperatur 9 bis 11 °C.

ANALYSEDATEN
Alkoholgehalt 12,74% Vol.
Gesamtséaure 5,2 g/l - pH-Wert 3,20

ERSTER JAHRGANG
2012.
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Weinberge und Kellereien
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