Dolce¢>Gabbana und Donnafugata stirken ihre Partnership dank Rosa, dem neuen Roséwein, der durch seinen
eleganten Duft und seine Mineralitit besticht; er ist der perfekte Botschafter von zwei Exzellenzen des
Made in Italy, die durch die bedingungslose Liebe fiir Sizilien, die Leidenschaft fiir die Arbeit und
die Liebe zu den Details miteinander verbunden sind.

Kollektion: Dolcet>>Gabbana und Donnafugata, anfSergewdohnliche Botschafter
der sizilianischen Kultur. Fiir den Wunsch nach Kreativitit und Handwerkskunst.

Bezeichnung: Sicilia DOC Rosato.

Trauben: Der Rosa ist das Ergebnis eines originellen Verschnitts von zwei Rebsorten,
die zu den reprisentativsten des sizilianischen Weinbaus gehiren:

Die Nerello Mascalese und die Nocera. Nerello Mascalese, der anf vulkanischen
Bdden in grofSer Hobe angebant wird, driickt Mineralitit und eine raffinierte
Sflorale Komponente aus. Diese Rebsorte eignet sich sehr gut fiir die Herstellung von
Roséweinen, die sich durch ihre blassrosa Farbe anfgrund des geringen Anteils an
Anthocyanen in der Schale auszeichnen. Nocera ist eine alte, fast vergessene Sorte
mit einer prestigetrichtigen Vergangenhbeit. Nach jahrelangen Experimenten, die ibr
hervorragendes Potenzial unter Bewers stellten, bante Donnafugata diese Rebsorte in
thren Weinbergen in Hiigellage an. Nocera erreicht generell eine ideale Zuckerreifung
mit einem hoben Siuregehalt. Das Ergebnis ist ein duftender und anhaltender Wein
mit einem faszinierend fruchtigen Bongquet.

Der Jabrgang und die Weinlese 2019: Ein besonders kalter Friihling reduzierte
die Menge an Nocera, die auf dem Gut Donnafugata in Contessa Entellina
produziert wurde. Die hervorragende Produktionsqualitit wurde durch die
sorgfiltige Bewirtschaftung des Weinbergs und durch einen Sommer mit guten
Temperaturschwankungen zwischen Tag und Nacht garantiert. Die Nocera wurde
am 23. und 24. September geerntet. Fiir die Nerello Mascalese, die Donnafugata
\UD. A in ibren Weinbergen an der Nordseite des Atna zwischen 730 und 750m ii.
Il B4 d. M. zwischen Randazzo und Castiglione di Sicilia kultiviert, war das Jahr
paaarvoated $¢ 2019 ein typischer Atna-Jahrgang, der gesunde und harmonisch gereifie Tranben
4t d hervorbrachte. Die Lese fand zwischen dem 8. und 10. Oktober statt.
Weinbereitung und Ausbawn: Bei Ankunft in der Kellerei kamen die Trauben
auf einen Riitteltisch fiir die manuelle Auslese. AusschliefSlich die perfekt
intakten Trauben wurden abgebeert und einer sanfien Kelterung unterzogen; die
Kaltmazeration der Trauben in dem Most hat 6-12 Stunden gedauert; diese Phase
wurde anfmerksam vorgenommen, um aus den Schalen alle Aromen und die Farbe,
die diesen Roséwein kennzeichnet, zu entziehen. Nach der sanfien Pressung wurde
der Most von dem Trester getrennt und die Garung hat bei kontrollierter Temperatur
begonnen. Nach Abschluss der Girung wurden die Weine in die historischen Kellereien von Marsala transportiert, wo der
Enduverschnitt fiir den Rosa und schliefSlich der Ausbau in Stabl fiir 2 Monate und in der Flasche fiir mindestens 3 Monate
erfolgt, bevor der Wein in den Handel kommit.

Analytische Daten: Alkoholgehalt 12,65 % Vol. — Séiuregehalt insgesamt 6,3 g/I. — pH-Wert 3,24.

Degustationsmerkmale: Er zeigt sich in einem zarten glinzenden Rosa mit einem eleganten Jasmin-Bouquet, mit feinen
fruchtigen Noten won Walderdbeere, Pfirsich und Bergamotte. Er ist sehr angenehm im Dufi, in der Mineralitdit und in der Persistenz.

Essen & Wein: Er eignet sich perfekt als Aperitif, zu rohen Fischgerichten, vegetarischen Gerichten und zu zartem Fleisch.
Ausgezeichnet bei 10-12° C.

Dialog mit der Kreativitdt: Die Produktion eines Roséweins war ein starker Wunsch des Unternehmens Dolce¢>Gabbana,
das von der unverkennbaren Farbe fasziniert war; der Name Rosa wurde ausgewdblt, um die einzigartige Personlichkeit zum
Ausdruck zu bringen. Donnafugata hat einen Verschnitt von zwei sizilianischen Rebsorten hervorgebracht und die Kreativitiit
von Dolce?>*Gabbana hat die Herausforderung angenommen, sich um die Imagepflege dieses hochwertigen Weins zu kiimmern:
Die umgehend erkennbare Grafik inspiriert sich an dem ikonischen sizilianischen Karren, der die handwerkliche Verarbeitung,
die Kultur und die Tradition der Insel auf der ganzen Welt repréisentiert.




