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Weingut 
Vittoria

Bell’Assai 
2022
Vittoria Doc Frappato
Der Bell’Assai Vittoria DOC ist ein 
reinsortiger Frappato von großartiger 
Frische und weichem Tannin. Seine 
intensiven Noten von Rosen- und 
Freesie sowie Aromen von roten 
Früchten machen ihn zu einem 
ungewöhnlichen und anmutigen 
Rotwein. 

PRODUKTIONSGEBIET
Südost-Sizilien, rund um Acate.

REBSORTEN
Frappato.

BÖDEN & KLIMA 
Leicht hügelige Weinberge 120-150 
Meter ü.d.M; tendenziell sandiger Boden, 
mit Kalktuff durchsetzt. Böden mittlerer 
Dichte. 

WEINBERG
Kordonerziehung mit Zapfenschnitt; 
pro Pflanze werden 3 bis 5 Zapfen mit 
jeweils 2 Augen angeschnitten; Pflanz-
dichte 4.000 bis 4.500 Rebstöcke/ha, mit 
Erträgen von 7.000 bis 8.000 kg/ha.

JAHRGANG
In Acate, auf dem Weingut Vittoria, war 
der Jahrgang 2022 kühler als 2021, was 
auf die ausgezeichneten Temperatur-
schwankungen zwischen Tag und Nacht 
zurückzuführen ist. Die aufgezeichne-
ten 532 mm Niederschlag liegen über 
dem durchschnittlichen Wert von 409 
mm*. Ein Teil dieser Niederschläge fiel 
im Juni, was für ein ausgezeichnetes 
Gleichgewicht zwischen Vegetation und 
Produktion sorgte und die ideale Reifung 
der Trauben sowohl hinsichtlich der 
phenolischen als auch der aromatischen 
Eigenschaften begünstigte. Dies ist die 
Voraussetzung für Weine von beson-
derer Eleganz und ausdruckstarkem 
Bouquet. 
*Der Niederschlag wird seit 2007 vom 
sizilianischen agrometeorologischen 
Dienst in der Station Acate gemessen.

WEINLESE
Die Weinlese der Frappato-Trauben be-
gann am 2. September mit den jüngeren 
Reben und war in der letzten Septem-
berwoche abgeschlossen. Die erzeugte 
Menge entsprach dem Durchschnitt 
der vergangenen Jahre; die Qualität 
entsprach rundum den Zielen des Unter-
nehmens.

WEINBEREITUNG UND REIFUNG
Gärung im Stahltank mit Schalenmaze-
ration für circa 8 bis 9 Tage bei 24 bis  
25 °C. Ausbau für 4 Monate im Stahltank 
und anschließend mindestens 5 Monate 
in der Flasche.

VERKOSTUNGSNOTIZ
Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. 
Der Bell’Assai 2022 hat intensive florale 
Nuancen von Rose und Freesie, gefolgt 
von fruchtigen Erdbeernoten. Am Gau-
men ist er frisch und weich mit einem 
angenehmen Nachhall der fruchtigen 
Noten.  (05/06/2023)

TRINKEMPFEHLUNG
Er sollte innerhalb von 3 bis 4 Jahren 
nach der Ernte getrunken werden.

KÜNSTLERETIKETTEN
Bell’Assai ist ein junges Mädchen, das 
der milden sizilianischen Brise die Früch-
te und die Düfte der Weinberge schenkt. 
Sie steht für die sizilianischen Familien, 
die das Schöne zu schätzen wissen und 
die schon immer das Anbaugebiet von 
Vittoria aufgewertet haben. Ein Künstler-
etikett, mit dem Donnafugata die Liebe 
für das Schöne zelebrieren will. 

FOODPAIRING
Der Bell'Assai passt gut zu gegrilltem 
Gemüse, Wurstwaren und würzigen 
Fischgerichten. Ausgezeichnet auch zu 
Thunfisch-Sushi. Er sollte in Weingläsern 
mittlerer Größe ausgeschenkt und direkt 
vor dem Servieren entkorkt werden, aus-
gezeichnet bei einer Temperatur von 15 
bis 16 °C.

ANALYSEDATEN
Alkoholgehalt 13,02% Vol., Gesamtsäure: 
5,6 g/l, pH-Wert: 3,55.
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