
 

 

 

Sul Vulcano 
2022 

Etna Bianco DOC - Sicilia 

 

Ein Wein von großer Eleganz und 
Komplexität. Der Sul Vulcano 2022 
hat ein raffiniertes mineralisches 
Bouquet mit Aromen von frischen 

Zitrusfrüchten sowie delikaten blu-
migen Noten. Am Gaumen ist er 
rund, frisch und würzig, mit einer 
ausgeprägten Länge. 

 

 

 

 

 

 

PRODUKTIONSGEBIET 

Ostsizilien, Nordhang des Vulkans Ätna, 

in der Gemeinde Randazzo und in ande-

ren besonders geeigneten Gebieten. 

 

REBSORTEN 

Carricante. 

 

BÖDEN UND KLIMA 

Höhenlage zwischen 730 und 750 m 

ü.d.M.; der Lavaboden mit sandiger Struk-

tur weist eine leicht saure bis neutrale Re-

aktion auf und ist gut mit organischen 

Nährstoffen versorgt. Dieser tiefgründige, 

mineralstoffreiche Boden ermöglicht eine 

starke Wurzelausdehnung. Auf der Nord-

seite des Ätnas fallen weniger Nieder-

schläge als sonst wo am Vulkan. Die 

Sommer sind mild, mit großen Tempera-

tur-schwankungen zwischen Tag und 

Nacht. 

 

WEINBERG 

Die Reben werden sowohl nach der Albe-

rello-Methode (7.000 Rebstöcke/ha) als 

auch im Kordon-System mit Zapfenschnitt 

erzogen. Pflanzdichte mit circa 4.700 Reb-

stöcken/ha mit einem Ertrag von 4.500 bis 

6.500 kg /ha. Aufgrund der vorherrschen-

den Hanglagen werden viele Weinberge 

traditionell auf Terrassen angebaut, die 

von Trockenmauern aus Lavastein ge-

stützt werden. 

 

JAHRGANG 

Während des Jahrgangs 2022 fielen 764 

mm Niederschlag, was leicht unter dem 

Durchschnitt von 799 mm an der Nordseite 

des Ätna liegt. Neben dem Schnee, der die 

Weinberge zwischen Ende Januar und An-

fang Februar bedeckte, ist hervorzuheben, 

dass die Niederschläge sich hauptsächlich 

auf den Herbst und Winter konzentrierten, 

aber auch im Frühjahr auftraten. Im Som-

mer lagen die Temperaturen leicht über 

dem Durchschnitt, sanken jedoch in der 

zweiten Augusthälfte dank erneuter Re-

genfälle. Diese hatten einen sehr positiven 

Einfluss auf den vegetativen Produktions-

zyklus und die optimale Reifung der Trau-

ben. Die Menge der geernteten Trauben 

war gut und entsprach den Qualitätszielen 

des Unternehmens. (* Für den Ätna/Randa-

zzo gilt der Zeitraum vom 1. November bis zum 

31. Oktober. Die Daten zur Niederschlags-

menge werden vom SIAS, dem agrometeorolo-

gischen Informationsservice Siziliens, erhoben; 

der Durchschnitt in Randazzo wird seit 2007 

berechnet.) 

 

 

 
 

 

WEINLESE  

Sorgfältige Selektion der Trauben im Wein-

berg und manuelle Lese in Kisten. Die Ernte 

der Carricante-Trauben fand zwischen dem 

20. und dem 29. September statt.  

 

WEINBEREITUNG UND REIFUNG 

Bei der Ankunft im Weinkeller erfolgte 

eine weitere Selektion der Trauben auf 

dem Rütteltisch vor der sanften Pressung. 

Die alkoholische Gärung fand im Stah-

tank bei einer Temperatur von 15–16 °C 

statt. Die Reifung dauerte 10 Monate, 

vorwiegend in Tanks; ein kleiner Teil 

reifte hingegen in französischer Eiche, in 

Barriques zweiter und dritter Belegung. 

Danach folgte eine Flaschenreifung von 

etwa 16 Monaten, bevor der Wein in den 

Handel gebracht wurde. 

 

VERKOSTUNGSNOTIZ 

Von strohgelber Farbe mit goldenen Re-

flexen. Er überzeugt mit elegantem Bou-

quet mit mineralischen Noten, frischen 

Zitrusaromen von Zedernholz und Grape-

fruit sowie zarten Noten von weißen Blü-

ten. Gut eingebunden sind auch tertiäre 

Aromen von Ingwer und Vanille. Am Gau-

men ist er umhüllend, frisch und würzig 

mit einer eleganten Mineralität und anhal-

tendem Abgang. (27/11/2024).  

 

TRINKEMPFEHLUNG 

10 Jahre und länger 

 

KÜNSTLERETIKETT 

Auf dem Etikett des Etna Bianco „Sul Vul-

cano" ist eine uralte, mächtige und weibli-

che Göttin abgebildet. Es ist „La Mon-

tagna“ (der Berg), wie der Ätna von den 

Einheimischen genannt wird. Die intensi-

ven Farben – Rot, Gelb, schillerndes 

Schwarz – sind die des höchsten aktiven 

Vulkans Europas. „Sul Vulcano" ist eine 

Liebeserklärung an diesen einzigartigen 

Ort: Ein reiner und lebendiger Wein mit 

ausgeprägter Mineralität, der die impo-

sante Energie des Ätnas verkörpert. 

 

FOODPAIRING 

Perfekt zu Krustentieren, vegetarischen 

Gängen und Steinpilzen. Serviertempera-

tur: 10-12 °C. 

 

ANALYSEDATEN 

Alkoholgehalt 12,5 Vol.-%, Gesamtsäure 

6,3 g/L, pH-Wert: 3,25. 

 

ERSTER JAHRGANG 

2016 

 


