
 

 

Mille e una 
Notte 2021 
Sicilia Doc Rosso    

 

 
Mille e una Notte è un’icona di Donna-
fugata. Il 2021 è una Special Edition 
che intreccia la creatività rivoluziona-
ria di Donnafugata con una grande 
storia senza tempo, quella della serie 
Netflix “Il Gattopardo”: un invito a 
viaggiare con l’immaginazione alla 
scoperta della Sicilia più sorprendente. 

 

 

 

 

ZONA DI PRODUZIONE 

Sicilia sud-occidentale, Tenuta nel Comune 

di Contessa Entellina e in altre aree partico-

larmente vocate. 

 

UVE  

Nero d'Avola, Petit Verdot, Syrah.   

 

TERRENI E CLIMA 

Altitudine da 200 a 400 m s.l.m.; orografia 

collinare; suoli franco-argillosi a reazione 

sub-alcalina (pH da 7,5 a 7,9) ricchi in ele-

menti nutritivi (potassio, magnesio, calcio, 

ferro, manganese, zinco) e calcare totale 

da 20 a 35%. Inverni miti; estati asciutte e 

ventilate con forti escursioni termiche tra il 

giorno e la notte. 

 

VIGNETO 

Allevamento a controspalliera con potatura 

a cordone speronato, lasciando 6 gemme 

per ogni pianta. Densità impianto da 4.500 

a 5.700 piante per ettaro con rese di circa 

40-50 quintali per ettaro. 

 

ANNATA 

Nell’annata 2021 si sono registrati 615 mm 

di pioggia, poco meno dei 645 mm di me-

dia* di questo territorio: le precipitazioni si 

sono concentrate in inverno, mentre la pri-

mavera è stata asciutta; in questa stagione 

le delicate fasi di fioritura e allegagione si 

sono svolte regolarmente. L’intero ciclo ve-

geto-produttivo è stato accompagnato da 

un intenso e accurato lavoro in vigna e si è 

così concluso regolarmente. La quantità di 

uva prodotta è stata in linea con la media di 

questa Tenuta. La qualità ha pienamente 

raggiunto gli obiettivi aziendali orientati a 

produzioni di pregio *I dati pluviometrici 

sono rilavati dal SIAS, Servizio Agrometeo-

rologico Siciliano; si considerano le precipi-

tazioni registrate dal 1° ottobre al 30 set-

tembre dell'anno successivo; la media è 

calcolata a partire dalla vendemmia 2003. 

 

VENDEMMIA 

Raccolta manuale in cassette con attenta 

selezione delle uve in vigna. La vendemmia 

del Syrah e del Nero d’Avola si è svolta tra 

la fine di agosto e i primi di settembre, se-

condo la maturazione delle uve nei diversi 

appezzamenti; il Petit Verdot è stato rac-

colto il 6 settembre. 

 

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO 

Alla ricezione in cantina, ulteriore scelta dei 

grappoli sul tavolo vibrante e successiva 

selezione degli acini grazie ad una diraspa-

trice di ultima generazione, in grado di scar-

tare quelli verdi e surmaturi.  

Fermentazione in acciaio con macerazione 

sulle bucce per circa 14 giorni alla tempera-

tura di 28°-30° C. L’affinamento si è svolto 

per 12 mesi in barrique nuove di rovere fran-

cese. Le barrique utilizzate sono state sele-

zionate dalle migliori tonnellerie con grana 

fine ed extra-fine e tostatura prevalentemente 

di media intensità. Il vino è poi affinato per 

quasi 2 anni in bottiglia.  

 

NOTE DI DEGUSTAZIONE  

Dal colore rosso rubino intenso, Mille e Una 

Notte 2021 presenta un bouquet ampio carat-

terizzato da note fruttate di gelsi neri e pru-

gna, aromi speziati di pepe nero e liquirizia; si 

distingue per i delicati sentori di menta, raffi-

nate nuances di fave di cacao. In bocca è 

profondo e con tannini vellutati; chiude con 

persistenza gustativa (27/11/2024). 

 

LONGEVITÀ 

Oltre 20 anni. 

 

ETICHETTE D’AUTORE 

Una nuova importante tappa del dialogo “Arte 

e Vino” di Donnafugata: il Mille e una Notte 

2021 Special Edition è dedicato ad una 

grande storia senza tempo, quella narrata 

dalla serie Netflix “Il Gattopardo”, ispirata al 

capolavoro di Tomasi di Lampedusa in cui 

Donnafugata è il nome dei possedimenti del 

protagonista. Non poteva quindi che essere 

Donnafugata il vino voluto da Netflix per ren-

dere omaggio a questo epico racconto am-

bientato nel cuore della Sicilia occidentale 

proprio là dove si trovano i nostri vigneti e 

dove nasce il Mille e una Notte. L’iconico pac-

kaging del Mille e una Notte, è arricchito da 

una preziosa etichetta che, con i suoi decori 

barocchi, si ispira allo stile e all'eleganza 

messa in scena dalla serie;  

 

A TAVOLA 

Da abbinare con arrosti e brasati di carne, 

primi piatti con ragù e carré di agnello. Da 

provare su piatti saporiti di pesce stufato. Ser-

virlo in ampi calici, può essere stappato un 

paio di ore prima. Da servire a 18°C. 

Un’esperienza di gusto tra memoria e moder-

nità, perfetta anche in abbinamento con un li-

bro, ascoltando della musica o guardando la 

propria serie preferita. 

 

DATI ANALITICI   

alc 14% vol., acidità totale: 5,2 g/l., pH: 3,66. 

 

PRIMA ANNATA 

1995.  

 

Il GattopardoTM/© Netflix. Used with permission. 


