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Donnafugata nasce in Sicilia dall’iniziativa di una 
famiglia che, con passione, ha saputo innovare lo stile 
e la percezione del vino siciliano nel mondo. Giacomo 
Rallo, quarta generazione di una famiglia con oltre 
170 anni di esperienza nel vino di qualità, fonda 
Donnafugata nel 1983 insieme alla moglie Gabriella, 
pioniera della viticoltura al femminile. Oggi i figli José 
e Antonio guidano l’azienda e una squadra di persone 
orientata all’eccellenza.

L’essenza di Donnafugata

Da 5 generazioni 
nel vino di qualità

Le cantine storiche 
di Marsala, cuore 
pulsante delle attività 
aziendali

Nelle cantine storiche, costruite nel 1851, ospitiamo 
una realtà produttiva d’eccellenza che mantiene 
la tipica forma del baglio mediterraneo, con una 
suggestiva corte interna punteggiata da ulivi e agrumi. 
Qui affiniamo i vini che provengono dalle nostre 
tenute con l’utilizzo di tecnologie rispettose delle 
caratteristiche di mosti e vini. 

Fiore all’occhiello delle cantine di Marsala è la 
barriccaia sotterranea, scavata nella roccia di tufo per 
ridurre al minimo il consumo energetico necessario al 
mantenimento dei parametri desiderati di temperatura 
(15°C) e umidità (85%) per un ottimale affinamento 
in legno.
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La sostenibilità è un valore che fa parte del DNA 
di Donnafugata. Da oltre 30 anni ci impegniamo a 
produrre vini nel rispetto dell’ambiente e dell’uomo: 
dalle buone pratiche in campo alla tutela della 
biodiversità, dal risparmio energetico alla produzione 
di energia pulita. Nel 2021 abbiamo rafforzato il nostro 
impegno in linea con gli obiettivi dell’Agenda 2030 
ONU, aderendo a SOStain Sicilia, il programma di 
sostenibilità per la vitivinicoltura siciliana. 

Da anni ci impegniamo nella valorizzazione del 
territorio e della cultura finanziando realtà come la 
Scuola Normale di Pisa, il Premio Giuseppe Nenci, 
il Premio Letterario Tomasi di Lampedusa. Dal 2005 
sosteniamo il FAI – Fondo Ambiente Italiano, con cui 
condividiamo la missione di tutelare e promuovere il 
paesaggio italiano: un rapporto che si consolida con 
il restauro e la donazione di un Giardino Pantesco 
incastonato tra i vigneti aziendali.

La sostenibilità

Il nostro impegno 
per produrre 
nel rispetto 
dell’ambiente 
e dell’uomo

Territorio e cultura 



Il nome «Donnafugata» ha origine dal più siciliano dei 
romanzi, Il Gattopardo, e rimanda alla regina Maria 
Carolina che, in fuga da Napoli, trovò rifugio là dove 
oggi si trovano i vigneti aziendali. Una storia che ha 
ispirato anche il nostro logo: un volto di donna con 
i capelli al vento. Un volto, e una storia, che è anche 
quella di Gabriella Rallo. Una delle prime donne 
in Sicilia a produrre vino in un settore tipicamente 
dominato da uomini: una pioniera della viticoltura di 
qualità al femminile. 

Gabriella è la fonte di ispirazione delle etichette 
disegnate per Donnafugata dall’illustratore  
Stefano Vitale: un’armoniosa intesa che ha inizio 
nel 1992 e dura da oltre 30 anni. La mano dell’artista 
riesce a racchiudere nelle etichette la personalità di 
ogni vino e a evocare i colori e la terra di Sicilia:  
una parte indissolubile dell’essenza di Donnafugata.

Il dialogo con l’arte

Nome, logo 
ed etichette: 
un omaggio 
alla letteratura



I territori di Donnafugata

La Sicilia è un continente vitivinicolo dalla storia 
millenaria che può vantare oltre 70 varietà autoctone 
e una pluralità di climi straordinari.

Coltiviamo i nostri vigneti in contesti molto diversi, 
valorizzando le potenzialità dell’isola: dai terreni a picco 
sul mare, a quelli collinari, fino a quelli di montagna. 
Nei nostri vigneti puntiamo al miglior abbinamento tra 
terroir e vitigni: dalle tenute della Sicilia occidentale di 
Contessa Entellina e dell’isola vulcanica di Pantelleria, 
alla Sicilia orientale con le tenute di Vittoria (Acate) e 
dell’Etna, il vulcano attivo più alto d’Europa.

Dal 2009 ci impegniamo nella tutela e nella 
valorizzazione della biodiversità vitivinicola siciliana 
grazie a 3 campi sperimentali dove coltiviamo alcune 
varietà autoctone, incluse alcune varietà reliquia quasi 
completamente scomparse.

Cinque tenute, 
un grande viaggio

5
Cantine di vinificazione
e affinamento

488
Ettari di vigneto

36
Contrade

10
Varietà autoctone  
in produzione

3
Campi sperimentali



Mille e una Notte 
Sicilia Doc  
Nero d’Avola, Petit 
Verdot, Syrah,  
e altre uve

Sherazade
Sicilia Doc  
Nero d’Avola
Nero d’Avola

Donnafugata 
Brut
Sicilia Doc Metodo 
Classico
Chardonnay 
e Pinot Nero

Lumera
Sicilia Doc
Nero d’Avola, 
Syrah e Nocera

Chiarandà
Contessa Entellina 
Doc Chardonnay
Chardonnay

Angheli 
Merlot e Cabernet 
Sauvignon Sicilia 
Doc 
Merlot, Cabernet 
Sauvignon

Sedàra
Sicilia Doc
Nero d’Avola pre-
valente in blend 
con altri vitigni

Donnafugata 
Brut Rosé
Sicilia Doc Metodo 
Classico
Pinot Nero

Là dove nasce Donnafugata

Siamo nel cuore della Sicilia occidentale 
dove i vigneti sono parte integrante del 
paesaggio; il clima è mediterraneo, con 
forti escursioni termiche tra il giorno e la 
notte. Qui coltiviamo varietà autoctone 
e internazionali per valorizzare le 
peculiarità delle diverse contrade 
e produrre vini ricchi di personalità.

› Suoli franco-argillosi
› Cantina: Contrada Duchessa

343
Ettari 

in produzione

10
Contrade

19
Vitigni

13
Ettari di uliveto

Tenuta di Contessa Entellina



La Fuga
Contessa Entellina 
Doc Chardonnay
Chardonnay

Passiperduti
Sicilia Doc Grillo
Grillo

Prio
Sicilia Doc Lucido
Lucido  
(Catarratto)

Anthìlia
Sicilia Doc
Lucido  
(Catarratto) preva-
lente in blend con 
altri vitigni

Damarino
Sicilia Doc
Ansonica pre-
valente in blend 
con altri vitigni

Milleanni
Olio Extravergine 
di Oliva
Cultivar Nocellara  
del Belìce, Biancolilla, 
Cerasuola 
e Pidiccuddara

Grappa  
Mille e una Notte
Vinacce da 
pregiate uve rosse 
del Mille e una 
notte

Vigna di Gabri
Sicilia Doc
Ansonica, Lucido 
Chardonnay, 
Sauvignon Blanc e 
Viognier

SurSur
Sicilia Doc Grillo
Grillo

Tenuta di Contessa Entellina



Là dove l’alberello è Patrimonio 
dell’UNESCO 

Ci siamo innamorati della natura 
estrema di Pantelleria, isola vulcanica 
fra la Sicilia e l’Africa, dove abbiamo 
sviluppato un progetto innovativo di 
qualità e viticoltura eroica. Qui la vite 
è coltivata ad alberello ‘pantesco’ molto 
basso, su terrazzamenti delimitati da 
muretti a secco in pietra lavica.

› Suoli sabbiosi di origine vulcanica
› Cantina: Contrada Khamma

68
Ettari 

in produzione

16
Contrade

1
Vitigno

7
Ettari di uliveto

Tenuta di Pantelleria

Ben Ryé
Passito di  
Pantelleria Doc
Zibibbo (Moscato 
d’Alessandria)

Kabir
Moscato di  
Pantelleria Doc
Zibibbo (Moscato 
d’Alessandria)

Lighea
Sicilia Doc Zibibbo
Zibibbo (Moscato 
d’Alessandria)

Biancolilla
Olio Extravergine 
di Oliva
Cultivar Biancolilla

Grappa Ben Ryé
Vinacce da pregia-
te uve Zibibbo del 
Ben Ryé



Dea Vulcano
Etna Rosso Doc
Nerello Mascalese 
e una piccola 
parte di Nerello 
Cappuccio

Contrada  
Marchesa
Etna Rosso Doc 
Contrada Marchesa 
Nerello Mascalese

Sul Vulcano
Etna Rosato Doc
Nerello Mascalese

Fragore
Etna Rosso Doc  
Contrada  
Montelaguardia
Nerello Mascalese

Sul Vulcano
Etna Bianco Doc
Carricante

Sul Vulcano
Etna Rosso Doc  
Nerello Mascalese 
e una piccola 
parte di Nerello 
Cappuccio

Sul Vulcano attivo più alto 
d’Europa

Nella Sicilia Orientale coltiviamo i nostri 
vigneti sul versante Nord dell’Etna, dove 
la terra esprime la sua infinita potenza. 
Qui l’eleganza dei vini vulcanici 
racconta la viticoltura di montagna 
caratterizzata da un clima continentale, 
terrazzamenti e muretti 
a secco in pietra lavica.

› Suoli sabbiosi di origine vulcanica
› Cantina: Randazzo

35
Ettari 

in produzione

7
Contrade

3
Vitigni

3
Ettari di uliveto

Tenuta dell’Etna

Nocellara Etnea
Olio Extravergine 
di Oliva
Cultivar Nocellara 
Etnea



Tra l’altopiano ibleo e il mare 

Nella Sicilia sud-orientale abbiamo 
scelto un territorio ad alta vocazione per 
produrre vini rossi morbidi e dall’animo 
floreale, vini insoliti capaci di innovare il 
modo di bere un vino rosso. È la zona di 
Vittoria, terra di una storica e prestigiosa 
denominazione che comprende la prima 
e unica DOCG della Sicilia: il Cerasuolo 
di Vittoria.

› Suoli in prevalenza sabbiosi
› Cantina: Acate

42
Ettari 

in produzione

3
Contrade

2
Vitigni

3
Ettari di uliveto

Tenuta di Vittoria

Bell’Assai
Vittoria Doc 
Frappato
Frappato

Contesa dei Venti
Vittoria Doc Nero 
d’Avola
Nero d’Avola

Floramundi
Cerasuolo di  
Vittoria Docg
Nero d’Avola 
Frappato

Tonda Iblea
Olio Extravergine 
di Oliva
Cultivar Tonda 
Iblea



Creatività e artigianalità

La cura dei dettagli e la passione per 
la Sicilia uniscono Dolce&Gabbana 
e Donnafugata in una collaborazione 
in cui si incontrano creatività e 
artigianalità: se Donnafugata 
esplora continuamente nuovi territori 
per ottenere vini straordinari, la 
creatività di Dolce&Gabbana 
racconta promuove questi prodotti 
di pregio grazie a uno stile di vita 
inconfondibile.

Nasce così una collezione di vini, 
straordinari ambasciatori dei colori, 
dei profumi e della cultura siciliana 
nel mondo: il seducente rosato Rosa, 
l’avvolgente bianco Isolano, l’elegante 
rosso Cuordilava e il prestigioso rosso 
Tancredi.

Dolce&Gabbana e Donnafugata

Tancredi
Terre Siciliane Igt
Cabernet  
Sauvignon, Nero 
d’Avola, Tannat 
e altre uve

Isolano
Etna Bianco Doc
Carricante

Cuordilava
Etna Rosso Doc
Nerello Mascalese

Rosa
Sicilia Doc Rosato
Nerello 
Mascalese, 
Nocera



A Donnafugata, c’è un’idea di accoglienza che 
interpreta il calore dell’ospitalità siciliana più 
autentica, quella che cerca di far sentire a casa 
i propri ospiti. La nostra filosofia è semplice: far vivere 
un’esperienza unica ai nostri clienti, proponendo 
percorsi sensoriali che uniscono vini da piccole 
produzioni di pregio e specialità gastronomiche del 
territorio siciliano.

In cornici di suggestione e relax, vi guideremo alla 
scoperta della ‘Sicilia del vino’, dei suoi diversi terroir 
tutti dal potenziale straordinario.

Un’esperienza unica, prenotabile tutto l’anno presso 
le cantine storiche di Marsala, di Randazzo sul versante 
Nord dell’Etna e di Vittoria. Dalla primavera nella 
Tenuta di Contessa Entellina e, in estate, anche nella 
cantina di Pantelleria. 

Da non perdere inoltre i due eventi annuali di Cantine 
Aperte, l’ultima domenica di maggio, e Calici di Stelle,  
il 10 di Agosto.

Ti aspettiamo nelle 
nostre cantine di 
famiglia, negli angoli 
più belli della Sicilia

Cantine Storiche
Via S. Lipari, 18
Marsala (TP) Italy
T +39 0923 724206

Vigneti e Cantine
Contessa Entellina, Etna, 
Marsala, Pantelleria, 
Vittoria

info@donnafugata.it
www.donnafugata.it 
visit.donnafugata.it
@donnafugatawine

Visita le nostre tenute

Prenota 
la tua visita


