DONNAFUGATA

Fragore 2018

Kollektion Weinikonen: Weine von einzigartiger Personlichkeit

Der Etna Rosso Cru von Donnafugata ist die kostbare Frucht des Nerello Mascalese von
Contrada Montelaguardia. Mit einem vielschichtigen und tiefen Bouquet présentiert
dieser Wein Aromen von Waldbeeren sowie balsamische und mineralische Noten.
Seine Komplexitdit, Struktur und Bestdndigkeit machen Fragore zu einer lkone der
vulkanischen Energie.

BEZEICHNUNG: Etna Rosso DOC Contrada Montelaguardia.

TRAUBEN: Nerello Mascalese

PRODUKTIONSGEBIET: Ostsizilien, Nordseite des Atnas, in dem Gebiet Montelaguardia in
Randazzo.

BODEN & KLIMA: Héhenlage 730 m {i.d.M.; die Zusammensetzung des Lavabodens mit sandiger
Struktur bietet eine leicht sduerlich-neutrale Reaktion und ist mit organischen Nahrstoffen gut

ORE ] ausgestattet. Der Lavaboden ist tief und mineralstoffreich und ermoglicht eine starke

Erwa 20110 D¢ Wurzelausdehnung. Die Niederschlage in diesem Gebiet nordlich des Vulkans liegen unter dem

. y Durchschnitt der anderen Hange des Atna. Die Sommer sind kiihl und zeichnen sich durch starke
m,C Temperatur-schwankungen zwischen Tag und Nacht aus.

WEINBERG: Spaliererziehung mit Kordon-Schnitt und mit einer Anbaudichte von circa 4.500
Weinstocken pro Hektar und Alberello-Anbaumethode mit circa 6.900 Weinstdcken pro Hektar;
Ertrag von 45 - 50 dz/ha.

JAHRGANG: Auf dem Atna war der Jahrgang 2018 kiihler und niederschlagsreicher (946 mm) als
Durschnitt (801 mm) mit Niederschlagen im Frihjahr und Sommer, die ziemlich gewohnlich fir
Weinberge sind, die sich auf (iber 700 m iber dem Meeresspiegel befinden; insbesondere haben einige
Niederschlage zwischen Mitte August und Anfang September die Frische und das Aroma betont. Auf
dieser Seite des Vulkans waren die nachfolgenden Wochen trocken; dieser Klimafaktor zusammen mit
der Entscheidung, einige Ausdiinnungen vorzunehmen, haben die gewlinschte Reifung und den regularen Verlauf der Weinlese

begiinstigt. Die Rotweine zeigen sich sehr elegant und mit einem sehr feinen und gut integrierten Tannin. *Die durchschnittliche
Niederschlagsmenge wurde ab der Weinlese 2007 registriert und in Randazzo von dem SIAS, agrometeorologischer Informationsservice Siziliens, erfasst; in
diesem Gebiet beziehen sich die Niederschlagsdaten aufdas Anbaujahr vom 1. November bis zum 31. Oktober des darauffolgenden Jahres.

WEINLESE: Sorgfiltige Auslese der Trauben am Weinberg und manuelle Lese in Kisten; im Bezirk Montelaguardia wurde
der Nerello Mascalese zwischen dem 5.10. und 8.10. gelesen.

WEINBEREITUNG: Bei Erhalt in der Kellerei erfolgt eine weitere Auslese der Trauben auf dem Ritteltisch und dann eine
weitere Auslese der Beeren durch eine Abbeermaschine der neuesten Generation. Garung in Stahl mit Mazeration auf
den Schalen fiir 10-12 Tage bei einer Temperatur von 25° C. Ausbau 14 Monate in franzosischer Eiche (Barriquefasser,
die zum zweiten und dritten Mal benutzt werden) und dann mindestens 18 Monate in der Flasche, bevor er in den
Handel kommt.

ANALYTISCHE DATEN: Alkohol 13,93 % Vol. — Sduregehalt insgesamt 6,2 g/| — pH-Wert 3,47.
DEGUSTATIONSMERKMALE (31/01/2021): Von rubinroter Farbe prasentiert Fragore ein breites und tiefes Bouquet mit
Noten von wilder Brombeere und Unterholz, die sich mit balsamischen und mineralischen (Feuerstein) Nuancen sowie
Tabakaromen vermischen. Seine Komplexitat, gute Tanninstruktur und bemerkenswerten Lange, machen diesen Cru der
Contrada Montelaguardia zu einem authentischen Ausdruck vulkanischer Energie.

LANGLEBIGKEIT: Uber 10 Jahre

ESSEN&WEIN: Ideal zu Hilsenfriichten, Pilzen und schmackhaften Fleischgerichten. Als Hommage an die amerikanische
Kiiche sollte er zu Truthahn oder zu gegrillten Spareribs probiert werden; er passt auch sehr gut zu asiatischen Gerichten
wie zu Peking-Ente und geschmortem Schweine- und Rindfleisch. Er sollte mit einer Temperatur von 18 °C serviert
werden.

FUR DEN WUNSCH: eine exklusive und unvergessliche Erfahrung zu machen. Die Weinsammlung mit einzigartigen und
langlebigen Weinen zu bereichern. Ein besonderes Geschenk zu machen.

DIALOG MIT DER KUNST: Donnafugata ist schon immer auf die Zukunft ausgerichtet und gleicht einem Objekt im
Universum, das von unsichtbaren Schwerkrdften angezogen wird. Der lllustrator Stefano Vitale fangt perfekt diese
immerwahrende Bewegung in seiner letzten Illustration ein, die von ihm fir das Etikett des Fragore geschaffen wurde.
ERSTER JAHRGANG: 2016.




