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DA PADOVA ILARIA SESANA

acciamo festa sen-
(( F za dimenticare».

Questo 1’'appello
con cuiieri si & aperta una gior-
nata decisamente singolare al
carcere “Due Palazzi” di Pado-
va. Una giornata all'insegna
dell’altamoda, della cucina dei
grandi chef, ma soprattutto del
lavoro e della passione. «Vo-
gliamo ricordare Alessandro, il
giovane di 21 anni che dome-
nica scorsa si e tolto la vita nel
carcere milanese di San Vitto-
re — ha spiegato Nicola Bosco-
letto, presidente del consorzio
Rebus, che da 21 anni operanel
penitenziario —. Alui dedichia-
mo questa giornata: vogliamo
rispondere al male e al disagio
con il bene e la passione».
Ieri mattina i cancelli della ca-
sa di reclusione infatti si sono
aperti a un pubblico molto par-
ticolare, in occasione della pre-
sentazione di “Taste” rassegna
enogastronomica promossa da
Pitti Immagine che si svolgera

alla stazione Leopolda di Fi-
renze dal 10 al 12 marzo. Un
progetto nato dalla collabora-
zione trala maison e il “gastro-
nauta’ Davide Paolini. Frai250
(selezionatissimi) espositori
spiccala presenza de “I dolci di

Giotto”: panettoni, colombe e
altri dolci da forno prodotti dai
detenuti-pasticcieri del “Due
Palazzi”. «<Siamo di fronte a un
esempio di eccellenza artigia-
naleitaliana, di passione perla
qualita del prodotto, di capa-
cita imprenditoriale —ha com-
mentato Gaetano Mazotto,
presidente di Pitti Immagine —
.Madietro a questi prodottic’e
un’avventura umana non co-
mune, che vogliamo contri-
buire a far conoscere».

La giornata di ieri & stata an-
che occasione per presentare
la nuova specialita dei pastic-
cieri di “Giotto”: il panettone al
Kabir. «Si tratta di un moscato
di Pantelleria, un vino dolce
cheviene aggiunto all'impasto.
E anchel'uvetta viene ammor-
bidita nel nostro vino —spiega
José Rallo, titolare delle canti-
ne Donnafugata —. Sara la no-
vita del Natale 2012». I fioren-
tini e i fortunati turisti avran-
no la possibilita di assaggiarlo
in anteprima durante il “Pa-
nettone party” in programma
sabato 10 marzo nell’ambito
dellarassegna “FuoriDiTaste”.
All'interno del penitenziario
padovano, attualmente, si tro-
vano poco piil di 800 detenuti.
Circa 120 quelliimpegnati nel-
le varie attivita lavorative pro-
mosse dal consorzio “Rebus”.
Nei grandi capannoni si as-
semblano biciclette e compo-
nenti di valige, opera un call

Carcere, anche la gastronomia diventa riscatto

center e si programmano le
chiavette per la firma digitale.
Nella grande cucina si prepa-
rano i pasti peridetenutimen-
tre, nel locale accanto, si sfor-
nano le altre prelibate dolcez-
ze di altissima qualita. Basti
pensare che il rinomato pa-
nettone della linea “I dolci di
Giotto” faceva capolino traire-
gali natalizi di Papa Benedetto
XVI.

«Noi non insegniamo solo un
mestiere. Ma un metodo di la-
voro che questi ragazzi porta-
no fuori da qui», puntualizza
Boscoletto. Perché se la pena
viene spesa bene, gli effettiele
ricadute sociali sono evidenti
e a vantaggio di tutti: la per-
centuale di exdetenuti che tor-
nano a delinquere una volta
tornati in liberta, infatti, crolla
dal 90 al 15%. «Il lavoro & lo
strumento piltimportante che
abbiamo a disposizione per
abbattere la recidiva», conclu-
de Salvatore Pirruccio, diretto-
re del penitenziario.

«Il lavoro vero ci ha restituito
la dignita di persone», raccon-
ta Davor, detenuto di origine
croata, e lancia un appello:
«Portate altre cooperative, al-
tri artigiani e altre aziende in
carcere affinché tanti altri pos-
sano vivere quello che sto vi-
vendo io». Francesco, quando
esce dal carcere in permesso,
porta con sé una copia della
sua busta paga. Elamostracon
fierezza: «Mi fa sentire piit de-
gno di rispetto».
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Presentata “Taste”

rassegna di Pitti Immagine
che si svolgera a Firenze,
alla quale parteciperanno
con le loro ultime creazioni
i detenuti-pasticcieri

del Due Palazzi
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