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DONNAFUGATA

ANNO DI FONDAZIONE: 1983 + PROPRIETA: famiglia Rallo # AGRONOMO: Antanio Rallo # ENO-
LOGI: Antonio Rallo, Antonino Santoro e Stefano Valla (consulente) ¢ BOTTIGLIE PRODOTTE:
2.300.000 + EXPORT: 30% (61 Paesi) ¢ ETTARI VITATI: 338 ¢ VENDITA DIRETTA: da lunedi a
venerdi, 9-13/15 - 18.30 # VISITE ALLAZIENDA: su prenotazione @ 0823.72.42.45/63 +
CERTIFICAZIONI: EMAS 3, AUDIT GFTC, HACCP IS0 14001, IS0 8001, IS0 22000

CONTATTI: Responsabile commerciale ftalia: Baldo Palermo >4 info@donnafugata. it - Responsabile
commerciale estero: Fabio Genovese < info.export@donnafugata.it - Responsabile comunicazione:
Marta Gaspari < marketing.assistant@donnafugata.it

DONNAFUGATA S.R.L SOCIETA AGRICOLA - via S. Lipari, 18 - 91025 Marsala (Trapani)

@ 0923 724200 B< info@donnafugata.it - www.donnafugata.it & Donnafugata\Wine

3 @DonnafugataWine # Donnafugata\Wine ® DonnafugataWine

IL VINO DELL'ANNO

Mille e Una Notte
Contessa Entellina Dop 2008

ABBINAMENTO: braciola alla pantesca

Uve: Nero d'Avola e piccole percentuali di altre varieta « Vini-
ficazione e affinamento: fermentazione in acciaio con mace-
razione sulle bucce per 12 giorni a 26-30 °C. Sosta in
barrique di rovere francese prevalentemente nuova per 15-
16 mesi, e successivamente in bottiglia per 30 mesi
+13,5% vol.  Longevita: oltre 15 anni « Altri formati: Ma-
gnum, doppio Magnum, 61, 12 I.  Prezzo medio in eno-

teca: 45 € ¢ Premi; SUpEF 3 stelle Guida | vini Veronelli 2013 GABRIELLA E JUSE CON GlACOMO E ANTO,\‘”[{ RALLO

(La 2008 e stata la miglior annata dal
1995, la prima per il Mille e Una Notte», Chi siamo L'azienda nasce dall‘iniziativa della fa-
dice Antonio Rallo. «Le perfette condizioni cli miglia Rallo che conta oltre 160 anni di espe-
matiche hanno permesso di ottenere un vino | rienza. Contessa Entellina, nel cuore della Sicilia
che si distingue ancora di pit per eleganza e | occidentale, e 'isola di Pantelleria sono i territori
complessitay. Si tratta di un rosso da uve | scelti da Giacomo e Gabriella e dai figl José e
Nero d’Avola in prevalenza, nato da un’idea | Antonio per portare avanti il loro progetto. Lat-
del grande Giacomo Tachis, che oggi & rea- | tenzione all'alta qualita e alla sostenibilita am-
lizzata con impegno e passione dalla giovane | bientale sono lo stile imprenditoriale che riflette
squadra di tecnici aziendali. Le uve proven- | la loro filosofia.

gono da vigneti altamente selezionati e sono
frutto di un lavora continuo di ricerca per ot- Nel futuro Nel 2009 e nel 2010 sono stati
tenere I'espressione migliore del terroir. impiantati due campi sperimentali che ora
iniziano a dare i primi frutti. Nel primo, nella Doc
3 Contessa Entellina, si allevano 18 varieta autoc-
“NOTTI tone e 30 biotipi, che comprendono oltre a Nero
d’Avola, Catarratto, Ansonica, anche alcune va-
rieta antiche che la famiglia Rallo vorrebbe ri
scoprice e moltiplicare. Nel secondo,
Pantelleria, si studiano 33 biotipi di Zibibbo pro-
venienti da tutto il Mediterraneo per ottenere la
DONNAFUGATA valorizzazione della biodiversita di questo vitigno.
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} Donnafugata Brut  Uve: Chardonnay e Pinat nero # Vinificazione e affinamento: fermentazione in acciaio e rifermentazione in bottiglia, 28 mesi
-~ diffinamento sui lieviti » 12,5% vol. « Longevita: 5 - 6 anni & Prezzo medio in enoteca: 7,50 €  Premi: un Metodo Classico a produzione limi-
tata, ricco di personalité ed eleganza, frutto di un lungo percorso sperimentale iniziato nel 2007

Chiaranda, Contessa Entellina Dop 2010 « Uve: Chardonnay 100% « Vinificazione e affinamento: 5 - 8 mesi sul feccino mabile, parte in rovere
g parte in piccole vasche di cemento. 24 mesi in bottiglia ¢ 13,5% vol. « Longevita: 10 anni « Altri formati: Magnum « Prezzo medio in enoteca:
22 € + Premi: 90 p. Parker

Vigna di Gabri, Sicilia Dop 2012 « Uve: Ansonica prevalente, in blend con altre uve « Vinificazione e affinamento: per 85% in acciaio e per |l
15% in rovere francese di secondo passaggio; riposa 3 mesi in bottiglia « 13% vol. « Longevita: 8 - 10 anni  Prezzo medio in enoteca: 12 € &
Note: fine ed elegante, & consigliato anche in situazioni formali

Contessa Entellina Dop 2012 « Uve: Chardonnay 100% « Vinificazione e affinamento: in vasca di acciaio. Sosta di 3 mesi in bottiglia
3% vol. « Longevita: 5 - 6 anni » Prezzo medio in enoteca: 11 € » Note: versatile, perfetto per le accasioni formali e informali

ga, Terre Siciliane Igp 2012 « Uve: Zibibbo (Moscato d'Alessandria) 100% « Vinificazione e affinamento: in vasca di acciaio, 2 mesi in bot-
112,5% vol. « Longevita: 4 - 5 anni « Altri formati: Magnum  Prezzo medio in enateca: 10 €  Premi: Bollino Rosso Merana Wine Fe-

, Sicilia Dop 2012 « Uve: Grillo 100% o Vinificazione e affinamento: in vasca di acciaio. Sosta di 2 mesi in bottiglia « 13% val.  Longe-
=4 .anni » Prezzo medio in enateca: 10 € « Note: bianco fresco e piacevole, & cansigliato per un pic-nic da gourmet

na, Siciia Dop 2012 « Uve: Catarratto 50%, Viognier 50% « Vinificazione e affinamento: in vasca di acciaio, 3 mesi in bottiglia « 12,5%
Longevita: 3 - 4 anni « Altri formati: mezza bottiglia « Prezzo medio in enoteca: 9 € « Note: bianco fragrante, ideale per accompagnare

, Siciia Dop 2012 + Uve: Catarratto prevalente, in blend con alti vitigni » Vinificazione e affinamento: in vasca di acciaio, 2 mesi in bot-
2,6%vol. » Longevita: 3 - 4 anni « Altri formati: mezza bottiglia « Prezzo medio in enateca: 7,50 € « Note: fresco e mediterraneo, &
lato come protagonista di pranzi e in compagnia di amici

ino, Sicilia Dop 2012 « Uve: Ansonica prevalente, in blend con altri vitigni # Vinificazione e affinamento: in vasca di acciaio, 2 mesi in bat-
* 1% vol. + Longevita: 3 - 4 anni + Prezzo medio in enoteca: 7,50 €  Note: delicato, ricco di profumi floreali e fruttati, & dotato di gra-
jssima freschezza e accompagna antipasti e primi di mare

009 « Uve: Cabernet Sauvignon e Nero d'Avola, il blend si completa con Tannat e altre uve # Vinificazione e affinamento: 14
tonneau di rovere francese. Affinamento di 24 mesi circa in bottiglia + 13,5% vol. « Longevita: 10 anni « Altri formati: Magnum,
Prezzo medio in enoteca: 20 €  Note: rosso impartante, di elegante struttura, perfetto per occasioni formali e pranzi di lavoro

009 « Uve: Merlot e Cabernet Sauvignon « Vinificazione e affinamento: 12 mesi di maturazione in barrique e tonneau di ro-
ono 2 anni di affinamento in bottiglia ¢ 13,5% vol. ¢ Longevita: 8 anni & Prezzo medio in encteca: 13 € « Note: rosso ele-
struttura, perfetto per le occasioni formali e informal

i Dop 2012 « Uve: Nero d'Avola 100%  Vinificazione e affinamento: 2 mesi in vasca di acciaio, 3 mesi in bottiglia + 13% vol.
anni ¢ Altri formati: mezza bottiglia, Magnum « Prezzo medio in enoteca: 9 €  Note: rosso fresco e fruttato ideale per un
ena informale

11  Uve: Nero d'Avola e altre variet + Vinificazione e affinamento: affinamento 9 mesi in vasche di cemento, 3 mesi in
ol. + Longevita: 4 - 5 anni # Altri formati: mezza bottiglia » Prezzo medio in enateca: 8 €  Premi: Etichetta ottimo rapporto
Miglior Vino Guotidiano Slow Wine 2014

Passito di Pantelleria Dop 2011 + Uve: Zibibbo (Moscato d'Alessandria) 100%  Vinificazione e affinamento: in vasca di acciaio per 7
53 12 mesi in bottiglia « 14% vol. « Longevita: 15 anni « Altri formati: mezza bottiglia, Magnum « Prezzo medio in enoteca: 43 €  Premi:
10 0ro Merano Wine Festival 2013, Slow Wine 2014, 5 Grappoli Bibenda 2014, 3 Bicchieri Guida i vini d'talia Gambero Rosso 2014

to di Pantelleria Dop 2012 « Uve: Zibibbo (Moscato d'Alessandria) 100% o Vinificazione e affinamento: in vasca di acciaio per al-
, fiposa 4 mesi in bottiglia « 11,5% vol. « Longevita: 5 - 6 anni « Altri formati: mezza bottiglia « Prezzo medio in enoteca: 20 € + Note:
10 perfetto da dessert o da proparre come insalito calice per I'aperitivo

AZIENDE 85 Civilta del bere



