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Un bicchiere
di rose

Lumera Donnafugata

La prima annata di un oftimo rosato siciliano realizzato con

un innovativo e ben dosato blend di quattro vitigni di uve nere

di Mauro Cominelli

Le caratteristiche

IL VINO I.umem_
& un rosato Terre Siciliane Igt

prodotto dall'omonima cantina
siciliana con uve nere: Syrah,
Nero d’Avola, Pinot Nero e
Tonnat. Dopo la pigiatura, le
bucce macerano a freddo con il
mosto per 24 ore in modo da
cedere parte del loro colore. Il
prezzo oscilla fra i 7 e gli 8 €.
LE PECULIARITA Di colore rosa
tenue con riflessi brillanti, ha un
profumo floreale e fruttato che
ricorda il melograno e il ribes.

r
COMODOECHIh
8i chiama Moon il sinuoso
porta bottiglie in lamiera
zincata disponibile in
tantissimi colori, Elegante
da portare in tavola,
stabile e sicuro, evita le
cadute accidentali delle
bottiglie (www.
mipiacemolto.it, a 39 €).

All'assaggio esprime una fresca
aciditt e una leggera salinita
abbinata a una equilibrata
morbidezza. Di 12,5 % vol., va
servito fresco fra 10° e 12°.

GLI ABBINAMENTI Idecle per
antipasti freddi e caldi di mare,
crudi di pesce e di crostacei, si
sposa perfettamente con primi
piatii dove gli ortaggi sono
protagonisti. E consigliato anche
per accompagnare fritture di
pesce, formaggi freschi e delicati
arrosfi di cami bianche.

LUOGO DI PROVENIENZA
@ i vigneti sono situati sulle colline
argillose del comune di Contessa Entellina
(PA), nel cuore della Sicilia occidentale.

UN PIATTO PER VALORIZZARLO

Mﬁxolcxte 50 g di pangreiato, 50 g di

Cuocete 5_;1: mvolhm cor
minufi per parte. Stumate o
1 arancia, soldte e servife con olive nere.

5 dl d olvo 2
on il suczo di

Ritaglio stanpa ad uso esclusivo del

destinatario,

non ri produci bil e.
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