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Tutto pronto per Sicilia en Primeur I'appuntamento
organizzato ogni anno da Assovini Sicilia che
ques’anna si svolgera il 28 e 29 maggio.
Protagonista come sempre il vino siciliano, dai
grandi territori ai micro terroir. Per la 11° edizione
di Sicilia en Primeur Assovini Sicilia, I’Associazione
che riunisce settanta aziende che rappresentano 1'80% in valore
del vino siciliano imbottigliato nell‘isola, ha scelto un
palcoscenico d’eccezione: I'lsola di Vulcano, dove 35 aziende
vitivinicole tra le piu rappresentative della Sicilia, daranno
appuntamento ad oltre ottanta giornalisti, provenienti da tutto
il mondo, per degustare I'annata 2013 en primeur e le annate
attualmente in commercio per un totale di oltre 350 assaggi. “I
vini siciliani sono stimati in tutto il mondo oltre che per la loro

qualita anche perché portano nel bicchiere tutto il fascino della
nostra terra” ci dice Antonio Rallo, Presidente di Assovini Sicilia e
titolare della famosa cantina Donnafugata di Marsala. “Un mix
di valori unici che ha portato I'export dei vini siciliani a toccare
oltre 70 paesi e ad esportare il 59% del vino della regione”. E
proprio la valorizzazione di ogni singolo terroir dell’lsola & uno
dei temi di questa 11° edizione. In quest’ottica la scelta di
Assovini di portare Sicilia en Primeur sulllsola di Vulcano & volta
a sottolineare il valore di tutti i territori anche i pil piccoli, a
Vulcano infatti come nelle altre isole dell’arcipelago oliano si
possono coltivare le uve per la produzione della Malvasia delle
Lipari, nella versione natura o passito. E sempre a Vulcano si
produce uno dei vini piu conosciuti tra quelli prodotti
nell’arcipelago. Non si tratta di una Malvasia ma di un rosso, lo
Hiera della cantina Hauner a base di Calabrese, Alicante e
Nocera dai profumi eleganti di piccola frutta rosso, spezie e
minerali, fresco, sapido, corposo e persistente al palato.
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