CORRIERE DELLA SERA

Settimanale Data

13-06-2014
Pagina 98

Foglio ]_

di Daniele Cernilli - daniele.cernilli@doctorwine.it

86/100
Fiano di Avellino docg
10 euro

Di Meo

Contrada Coccovoni 1
Salza Irpina (Av)

Tel. 0825 981419
dimeo.it

F & un ottimo Fiano di Avellino,
affinato in acciaio e prodotto dai
fratelli Roberto e Generoso Di Meo.
Ha colore giallo dorato chiaro, nitidi
e fragranti profumi di susina gialla e
di mandorla fresca, tipici del Fiano, e
sapore fresco, salato, molto piacevole
e immediato, facile da bere anche
quando la temperatura s'innalza.
Bevetelo a 10° con spaghetti ‘a
‘vongole" e frutti di mare in genere.

ANCREDI 2008

88/100
. 20 euro
AW Siciliaigp

ViaS. Lipari 18
Marsala (Tp)
Tel. 0923 724200

Deriva da uve Cabernet Sauvignon e
Nero d'Avola in parti uguali, matura in
piccoli fusti per poco pit di unanno e
poi riposa in bottiglia per altri due. E
un grande rosso molto mediterraneo,
dal colore granato intenso e dai
profumi avvolgenti, di prugna,
lamponi, vaniglia e cardamomo. Il
sapore e deciso, lievemente tannico,
da vino di razza e di carattere. Chiude
caldo e persistente. Servitelo a 18°
con involtini di carne alla siciliana.

88/100
9 euro
Lambrusco di Sorbara doc

Chiarli 1860

Via Manin 15 - Modena
Tel. 0593163311
chiarli.it

Un grande Lambrusco di Sorbara,
tipico e persino complesso. Lo
produce la Chiarli, famosissima
"griffe” del panorama “lambruschista”
modenese. Ha colore rubino chiaro,
spuma evanescente e classici profumi
difragola e di ribes. Sapore fresco,
fragrante, piacevolissimo, con una
precisa vena acida sgrassante.
Servitelo a 12° con frittura di calamari
e gamberi o prosciutto di Parma.
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