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LA REGOLA
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La Regola
Rosso Toscana IGT - 2008

www.laregola.com

L'szienda vitivinicola Podere la Regoia, sl trova sulla Costa
Toscana , da sempre terra di grandi cru, a soll & Km dal mare
tireno nella valle del fiurme Cecina, nel Comune di Riparbelia
, Zona della doc Montescudalo, tra vigneti, olivi e cipressi
tanto decantali dal grande poeta Giosue Carduccl, che alla
vicina Bolgherl dedico | suol versi, Nel temtorio dove oggi @
sifuata fazlenda, sorgeva un antico insediamento Etrusco
che vi prosperd per molti secoll, poiché era situato in una
i zona, la Val di Cecina, dove Il clima & temperato, | tereno
& fertie ed a solatio, ed influenzato dalle brezze del vicing
mare tirenico. Anche gli etruschi scelsero questa zona per
1 coltivare la vite, aftenendo un vino gradevoie e Corposo che
conservavano In Anfore, numerose frovate in questo luego.
Ivino@unRossoToscanalGT, B5% CabemetFranc, 10%Meriot
2 e 5% Petit Verdot. Affinate 12 mesl! in bamque nuove di rovere
B francese e ameno 12 mesi In bottigha, Lannata 2008 & un bel

3 rosse infernso con note balsamiche al naso; annino equilibrate,
lunga la persistenza su note di kqurizia e frutta rossa matura.

Bottiglie prodotte 5.000
Prezzo medio in enoteca 32 euro
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Az. Agricola Lupi
Ormeasco di Pornassio
Superiore DOP - 2011

www.casalupl.it

|'Azienda Agricola Lupl nasce all'inizio degli anni 60 ed &
cresciuta nel corso del decenni spinta dalla passione e dalla
determinazione del fondatore Tommaseo ¢ delle nuove ge-
nerazioni rappresentate da Massima, la moglie Sara con i
contributo di alcuni collaboraton e Importanti enologi coma
Donato Lanatl. L'Ormeasco & la grande passione dell'azien-
da, passiocns nella produzione e nalla coitivazions. Coltivario
significa lavorare in vigneti su temrazze a 650 metri s..m, con
piante di 80 anni, la vera fortuna d guesto vitigno. Il vino &
una DOP con il 100% di Ormeasco e con affinamento del
70% in accialo e 30% In bamique per 24 mesi. E i vino pid
austero di Lupl, quelo che ariva piu tardl a completa matu-
razione in bottigha. Mostra un fruttato di viola e mora matura,
compietato da erbe fnl e spezie. Un vind mulidmensionale
marcato dal tannini finl @ maturi

Bottiglie prodotte 5.000
Prezzo medio in enoteca 18 euro

J

> A

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile




del 01/09/2014 il Somme]ier Estratto da Pag. 58, 59

Rivista di enologia, gastronomia e turismo

lJ:KJRLILb & AR AT t

DONSAFLUTATY
rr - o A g frrne —

e r‘ft‘lrfr

Ben Ryé - Passito 151 antelleria

Soc. Agricola Les Cretes Eﬁ?_k

Torrette Valle d’Aoste DOP 2012 1 oSNNI < et ‘Gona n e
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www lescretes. it stona della regina Marnia Carolina, mog I
P s And che al primi fuggita da Napoi per lamvo ) g
L'azienda vitivinicola Le asce nel 1889 in Aymaviles (Valie leoriche - s q i arte della Siclia doy -‘\g"\| S| vwaru i
d'Aosta), per opera di Costantino Charére ed & oggl gestita dalla \‘il’Jl"P aziendall, Qu da ha Ispirato | logo azendale, owero

slia .an'.ulu che, propriatana d| uno storico mulino ad acqua del

defla testa di donna
700 e delle ant\fm cantine di Via Moulins, sl occupa, da cingue i vl

u:w bottigha, E un 100% Zibl

n | capeli al vento che campeggoia su
bo (M o d'Alessandria). Le uve

g«nne:az.r*m all produzic srmgruammntdu La zona dl coltivazione dei provengono da 12 diverse contrade oe rizzate da mi-
vignet! si estende per 25 eftarl lungo fasse orografico della Dora croclimi unic) che determinano differentl epoche di maturazions, La
Baltea nel c,amul | i Sairt Pierre, Aymavilies, Gressan, Sarre, Aosta vendemmia inizia dopo 1l 15 &g n e uve destinate all'appas-
e Saint Christopha. Il vino & una DOP &d & prodotio con Peit Rouge simento naturale che awiene a sole e al vento e dura 20-30 gom,
70%, cepoi var . anera. Affinarmento di B mesi in acciaio. In seguite Il vino affina in vasca almeno 7 mesl e 12 mesl I bottigia
I Petit Rouge & I v.ﬂgnt_ pil diffuse in Valle d'Aosta. Coltivato da Vino che denota la sua straordl personalta e profondita fin

tempi Immemorabill nelle nostre zone di mentagna, & rcompraso dal colore, che s prasenta gisllo a bmm lucente. Dopo le pri-
nella famiglia degll “Oricus’, madire anche di ogni altra vanieta atoc- me intense note di albicocea e pesca, | profumi i rincamone tra
tona valdostana. Colore di ¢ arte Vino & rosso rubine, meandi di sensazioni doicl di fich ;s o, erbe amma-
fresco, fine e delic z canina, fruttato im- e i mere: otevole com-
preziosito da plccol 0 ed glegante, con i 4 x :

sottiie vena aciduila

a 0N rtomo  am dei profumi
Bottiglie prodotte: 250.000 Bottiglie prodotte 80.000

Prezzo medio in enoteca: 10,50 euro Prezzo medio in enoteca 40 euro
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Tenuta

Cavalier Pepe !
Opera Mia
Taurasi DOCG .

2008
www tenutacavalierpepe. it ‘:@
REGIUS |

La Tenuta Cavaler Pepe sl frova in

I:\(ﬂ'v’\ﬂ('h’-] dl Avelino tra | comuni di
yogosaro, Sant/Angelo allEsca e o Ml ondafecelocana
Taurasi che fanno parte del 17 comu- P Lh oA

x nl compresi nel disciplinare det Taurasi

L‘)F’ R ,-_'\ DOCG. | vignetl della Tenuta occupa- .
— 4 no oltre 40 ettar, Si coltivano anche RISERVA

noccioke @ olive che D”"ddL@rlﬂ- un clio #

extravergine dl olive delle cultivar autos-

ome [ ’%a,»; HL oo ;;;.f,' Masseria Coste del Brenta B
Y21 500 met [g’ dezzac fospo. Regius — Montepulciano
d’Abruzzo Riserva DOP - 2007

> di no \.1’—"{'|."4'r \.MG“?“ www costedibrenta.it
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coite a mano durants & prima
:Fme n canting, Parte una mé
e |'estrazione d
za con una mm Mace
c rovers Franc
per aimeno 12
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Taro e Anra Giovanna Di
enda pora con se 'espe-
mi di viticolton.

a Lanciano (GH)

tannini presenti ma fini
finale di bocea ungo e intensc

Bottiglie prodotte 20.000
Prezzo medio in enoteca 25 euro

Bottiglie prodotte 8.000
=3 Prezzo medio in enoteca 25 euro
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