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AGRICOLTURA. L'area che sta meglio & quella tra Agrigento, il Nisseno ed Enna. Li il segno menio @ inferiore rispetto al resto dell'lsola e I'estate fresca pramette grandi vini

Vendemmia in Sicilia, 'uva e poca ma buona

@ In alcuniterritori si registrano diminuzionifino al 40 per cento nella raccolta. L'Irvos: colpa della primavera piovosa e umida

Dare un giudizio complessivo, al
momento, risulta comunque diffi-
cile. Anche perché la raccolta se @
quasi conclusa nelle province ocei-
dentali, deve ancora cominciare
sull'Etma. E Coldirett lancia I'allar-
me sul «prezzo troppo basso».

Fabrizio Carrera

eee Meno uva. In alcuni casi anche
del quaranta per cento. [! andata me-
glio invece perla qualita. Buon equili-
brio trazuccheri ed acidita che poiso-
no alcuni trai parametri fondamenta-
li per produrre grandi vind. Si sintetiz-
za in queste poche frasi|'andamento
della vendemmia 2014 in Sicilia. Ma
dare un giudizio complessivo adesso
& difficile. Intanto perche la raccolta
dell'uva & quasi conclusa nella pro-
vince occidentali, & in corsonelle pro-
vince del Sud Est e deve ancora co-
minciare sull'Etna. E poi perché diSi-
cilie del vino ce ne sono migliaia.
Tanti territori, moltssime micro-
zone. Un andamento climatico che
cambia anche a distanza di pochi chi-
lometri. Una grandinata che si ahbat-
te suuna collina di vigneti pud deter-
minare conseguenze diverse da quel-
la accanto che magari viene rispar-
miara. L'equilibrio c¢'¢ dunque, gra-
zie all'estate non troppo calda. Ma
non solo. «Con queste premesse, an-
che se con meno uva, sicuramente
potremo avere vini elegantis, dichia-
ra Francesco Ferreri, presidente di As-
sovini Sicilia, e tirando le somme ag-
giunge: «Dal punto di vista del rendi-
mento I'annata & in linea con quella
2012, con percentuali di produttivita
un po’ pil basse nella zona occiden-
tale eun po’ pib alte nellazona orien-
tales. Ma la quantit quest'anno & il
problema principale. Tlcalo & genera-
lizzato e all'lstituto regionale Vini e

Oli di Sicilia si stima gia un meno 25

per cento rispetto alla raccolta del
2013. E pertanto se l'anno scorso la
produzione si ¢ attestata sui sei milio-
ni e mezzo di ettolitri (produzioni di
mosti incluse) il calcolo per il 2014 &
presto fatto. A pagarne le spese i viti-
coltori. «Alcune cantine sociali - dice
Lucio Monte, diretiore generale dell’
Irvos - hanno registrato cali anche
del 50 per cento. Come mai? E stata
unaprimavera piovosacd umida che
ha scatenato attacchi di peronospo-
ra e oidio falciando le produzioni pii
esposte a queste infezioni soprattut-
toladdove non si & fattala dovuta pre-
venzione». Vediamo allora una sorta
di mappa nelle indicazioni fornite
dall'lrvos.

Trapani e Palermo

In queste due province si produce
buona parte del vino siciliano. E qui
le condizioni climatiche della scorsa
primavera hanno scatenato I'insorge-
re di peronnspora, tignoletta e altre
malattie delle viti. In alcune cantine
sociali del palermitano si sono regi-
strati cali fino al 50 per cento nel con-
ferimento delle uve da parte dei soci.
Un po’ meno nel Trapanese, attorno
al 30 per cento. Anche qui molto & sta-
to determinato dalla capacita delle
imprese di prevedere le malattie. [ri-
mediesistono purché adottatiin tem-
po.

Agrigento, Caltanissetta, Enna

Hsegno meno anche in quest'area
della Sicilia. Ma in misura minaore.
Circail 15-20 percento. Semmai il cli-
ma pii1 arido ha evitato il peggio. E
poil'estate fresca hafatto il resto favo-
rendo comungue una buonamarara-
zione alle uve. Piante senza caldo ec-
cessivn. Dal punto di vista qualitafi-
vo insomma potrebbero venire fuori
grandivini. Si vedra.

Ragusa e Siracusa

Nelle terre dell'unico vino Docg, il

Cerasuolo di Vittoria, nella provincia
iblea, aridurrela quantita non éstata
la peronospora ma piuttosto la sicei-
ta che ha talvolta compromesso qual-
che vigneto. Qualita molto buona di-
cono i produttori.

Catania

Dire Catania vuol dire, enologica-
mente parlando, una sola cosa: Etna
eisuoi 635 ettari di vigneto Doc. [l ter-
ritorio del vino siciliano di cuisi parla
di pit nel mondo in questo momen-
to & ancora lontano dalla vendem-
mia. «QJualcuno perd ha cominciato
con qualche varieta di uva precoce ¢
non autoctona - dice Giuseppe Man-
nino, presidente del consorzio Etna
Doc - ma ancora siamolontani. Quiil
culmine sara ad ottobre. Tuttavia an-
che da noi si prevede un calo ma sara
poca roba perché I'anno scorso ab-
biame avuto un pii 40 per centos.

Messina

Lavendemmia & incorso. Primave-
rapiovosae attacchi di oidio, perono-
spora ¢ anche cicalina. Anche nella
provincia dei Peloritani che registra
un incremento di vigneti - grazie all'
interesse crescente versa alcune
Daoc, Mamertino e Faro - ¢i sono cali
del renta e del quaranta per cento.

E attorno alle previsioni, ai primi
bilanci che parlano di una vendem-
mia tra luci e ombre c'é anche il pro-
blema della remunerazione delle
uve. In Sicilia occidentale, 1a parte
pittproduttiva, si stima un prezzo me-
dio dell'uva trai 26 ei33 centesimi al
chilo. Sel'uva & di alta qualitai prezzi
salgono. Ma per Alessandro Chiarel-
li, presidente di Coldiretd Sicilia «&
un prezzo troppo basso che noncon-
sente la sopravvivenza degli agricol-
tori. Servono misure di sostegno, sot-
to i quaranta centesimi si va in ros-
S0,
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LA CURIDSITA. La rivista di settore pill importante del mondo nel numero di fine ottabre si occupa dei personaggi che stanno dando lustro all'enclogia della nostra regione

E l'autorevole Wine Spectator dedica la copertina all'lsola

sae Non capita tutti i giorni che il
vino siciliano finisca sulla coperti-
nadella rivista di settore pitiimpor-
tante del mondo. Per gli addetti ai
lavori & un fatto molto importante.
Ed & il segno di activith promozio-
nali compiute negli Usa che co-
minciano a dare risultati. Nel nu-
mero di fine ottobre di Wine
Spectator, la hibbia degli enofili di
mezzo mondo, ¢'e una foto di Cata-
nia e sullo sfondo I'Etna. E un tito-
lo che dice tutto: «Sicily's star ri-
ses». Come dire: risorge la stella
della Sicilia. Emagaricon quell Et-
nache tutti iwineloverei critici vo-
gliono andare a visitare per assag-
giare i vini e assaporare I'aria dei
palmenti. Ma non solo.

Dungue la Sicilia, celebrata dal
giornale americano. All'interno
del periodico un ampio servizio di
oltre una dozzina di pagine, infor-

mazioni geografiche, quelle essen-
ziali, e poiuna carrellata di produt-
tori intervistati. E ancora, una clas-
sifica dei vini pill buoni prodotr
nell'lsola. Trenta bianchi e wenta
rossi. Trai primispiccaintestaco-
me il migliore il Doc Etna Pietrama-
rina 2009 di Benanti (produttore
definito dal giornale pioniere dell’
Etna) a cui i critici di Wine Specta-
tor assegnano un sonante 92/100
ex aequo con un altro bianco et-
neo come il Doc Etna Vigne Niche
2012 di Tenuta delle Terre Nere. E
trairossiil punteggio pitialtovaa
Contrada 2008 dell'azienda Cos di
Giusto Occhipinti e Titra Cilia a Vit-
toria: il loro Nero d'Avola conqui-
sta ben 94/100, il punteggio dei
grandi vini. Seguito a ruota da un
altrovino dell'Eina, il rosso Cister-
na Fuori Contrada Ronzini 2011 di
un piccolo e bravissimo produtto-

re come Ciro Biondi.

Le pagine di Wine Spectator ce-
lebrano la Sicilia del vino raccon-
tando il rinascimento, il lavoro dav-
vero pioneristco di alcune fami-
glie come i Tasca d'Almerita, i Ral-
1o di/Den 1 e i Planeta che
hanno aperto ada assieme al-
la Carvo-Duca di Salaparuta, fino

al 2001 di proprieta della Regione
e ora della lllva di Saronno. E poi
spazio agli emergenti: da Arianna
Occhipinti, self made woman a Vi-
to Catania, 'imprenditore sicu-
lo-lombardo che & rornato alle ra-
dici investendo tutto sul Nero
d'Avola. E con uno spirito nuovo e
inedito dalle nostre parti che ben
sintetizza in una batruta Alberto
Tasca d'Almerita: «Impariamo
I'uno dall'altro ed & quello che sta
accadendo in tutta la Sicilias. Sici-
lia da bere.  da imitare.
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