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Antonio Rallo

ouidala carica
hdei leggert”

«Il concetto di vino contem-
_poraneo non & blasfemo, se
| restanel solco diun proces-
- | so produttivo che fa quali-
ta, che premia il vigneto,
ma che sa interpretare il vi-
tigno e il territorio per tro-
] varne la sintesi enologica-

| mente pit giusta». Cosl d1-
ce Antomo Rajlo all

den e del Con-
sorzio Sicilia
Doc. «In gene-
rale - spiega -
sono vini, spes-
S0 monovarie-
tali, riconduci-
bili a un vigneto
ben preciso o al-
le scelte di vini-
ficazione e affi-
namento che
avviene preva-

Fuori pasto lentemente in acciaio».

Antonio Rallo, Sono vini freschi, agili,
alla guida piacevoli e dai profumi in-
della griffe tensi. Leggermente meno

alcolici, ma dalla spiccata
territorialita varietale, per-
ché quasi sempre autoctoni.
«Ed & questa la linea di in-
terpretazione pin di succes-
so dei vini rossi siciliani di
ultima generazione: sulle
tradizioni produttive del
Nero d’Avola, del Nerello
Cappuccio, del Syrah, sono
fiorite nuove etichette in
grado di rispondere a quella
rivoluzione dei consumi di
vino fuori dal pasto, con cui,
oggi, tutti i produttori, vo-
lenti o nolenti, devono fare i
conti» spiega Rallo.

Il rosso pin indi
tendenza pe i1
¢ dato da un Nero
dAvola in purezza, Sheraza-
de, la cui prima vendemmia
in bottiglia ¢ del 2006. «E’un
vino di successo: fresco,
fruttato, esemplare nel ri-
chiamare i segni distintivi di
un territorio immerso nel
sole e di un vitigno inconfon-
dibile al gusto». [R.FIO.]
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