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MILLE E UNA NOTTE

SICILIA DOC 2015

Donnafugata

Sattes, tiefdunkles Rubin mit Vio-
lett. Sehr konzentrierte Nase, satt
nach Waldheidelbeeren und dunklen
Zwetschgen, dazu etwas Pfeffer,
Gewdlrznelken und Tabak. Am Gau-
men stoffig und fest, viel dichtma-
schiges Tannin, das sich in Schich-
ten 6ffnet, sehr langer Nachhall.
Gottardi, Innsbruck; GES Sorrenti-
no, Delmenhorst; Vini d’Amato,
Basel; Sacripanti Wettingen; Vino-
thek Brancaia, Ziirich; € 65,
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IL MUSMECI ETNA

ROSSO DOC 2014

Tenuta di Fessina

Leuchtendes, aufhellendes
Granatrot. Fein gezeichnete Nase
mit Noten nach Rhabarber und
Himbeeren. Am Gaumen zeigen sich
geschliffenes, dichtes Tannin, salzi-
ge und saftige Motive, im Finale ist
der Wein feingliedrig und hat
zugleich festen Druck und siif3e
Frucht.

Superiore, Dresden; Ars Vivendi,
Berlin; Giardino del Vino,
Frauenfeld; € 28,50
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ROSSO DEL CONTE ROSSO
CONTEA DI SCLAFANI DOC 2015
Tasca d’Almerita

Sattes, funkelndes Rubin mit leich-
tem Violettschimmer. Vielschichtige
Nase, satte Noten nach reifen
Zwetschgen, etwas Heidelbeeren,
im Hintergrund nach Zedernholz und
Harz. Saftig und rund am Gaumen,
breitet sich aus mit kraftigem, gut
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eingebundenem Tannin, beschreibt l'l.llli:i- ER
einen weiten Bogen, fester Druck, AL 11T
lange und fest. Buratti, Laxenburg; "“;,',:-'
Consigliovini, Diisseldorf; Bindella, =
Ziirich; € 40,~
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CONTRADA GUARDIOLA TERRE
SICILIANE IGT 2016
Passopisciaro

Funkelndes, mitteldichtes Rubin mit
hellem Rand. Er6ffnet mit wiirzigen
Noten, nach Feuerstein, Zedernholz
und Thymian, dahinter Granatapfel
und getrocknete Orangenschale.
Stoffig und fest, zugleich aber auch
trinkig und saftig, viel feinmaschiges
Tannin, salzig, sehr langer Nachhall.
Déllerer, Golling; VIP Weine, Koln;
Zanini, Besazio; Granchateaux,
La Conversion; Smith & Smith,
Ziirich; Arvi, Melano; € 55,
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NERO SANLORE ROSSO

SICILIA DOC 2016

Gulfi

Leuchtendes, intensives Rubin mit
Granatschimmer. Ertffnet mit erdig-
wurzigen Noten, nach Zedernholz
und Thymian, dann viel baumreife
Zwetschgen. Schones Spiel zwi-
schen Saftigkeit und Wiirze, feines,
griffiges Tannin, salzig, langer Nach-
hall und toller Trinkfluss.

Wein & Co., Wien; Lobenberg,
Bremen; Wein & Glas, Berlin;
Garibaldi, Miinchen; Smith &
Smith, Ziirich; € 42,
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CALDERARA SOTTANA ETNA
ROSSO0 DOC 2016

Tenuta delle Terre Nere
Mitteldichtes Rubin mit Granatschim-
mer. Ansprechende und vielschichti-
ge Nase, nach Rhabarber, Feuerstein
und Thymian, etwas getrocknete
Orangenschale. Am Gaumen dicht-
maschiges, sehr gut eingebundenes
Tannin, salzig, stif3er Schmelz.
Altare, Bamberg; Extraprima,
Mannheim; Lobenberg, Bremen;
Superiore, Dresden; Cliisserath,
Tonisvorst; Begro, Berlin; Archetti,
Basserdorf; Liechti, Basel; € 60,

TASTING

INNO

WEITERE BEWERTUNGEN
UND BESCHREIBUNGEN
FINDEN SIE AB
SEITE 188.
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BARBAGALLI ETNA

ROSSO DOC 2015

Pietradolce

Leuchtendes Rubin mit Granat-
schimmer und hellem Rand. Er6ff-
net in der Nase mit betont wiirzigen
Noten, nach Gewdirznelken und
Himbeere, wirkt sehr komplex. Sal-
zig in Ansatz und Verlauf, viel fein-
maschiges und doch griffiges Tan-
nin, zeigt viele Schichten, rote Bee-
renfrucht, im Finale nach Rhabarber.
Fischer & Trezza, Stuttgart;
Nauer, Bremgarten

€90~
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SAN LORENZO ETNA

ROSSO DOC 2016

Girolamo Russo

Funkelndes, aufhellendes Granat-
rot. Eroffnet mit betonten Noten
nach Rhabarber und Himbeeren,
etwas dunkler Olivenpaste und Bit-
terorangen. Bliht am Gaumen gran-
dios auf, zeigt stoffiges, dichtes Tan-
nin, 6ffnet sich in vielen Schichten,
salzig und tiefgriindig, im Finale
langer Nachhall, saftig.

Garibaldi, Miinchen; Falstaff,
Freising; Donati, Basel

€50,
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ARCURIA SOPRA IL POZZO ETNA
ROSSO0 DOC 2015

Graci

Aufhellendes Granatrot mit feinem
Schimmer. Betont duftige Nase,
nach Rhabarber, Granatapfel und
Himbeere. Strahlt am Gaumen,
zeigt viel prasente Frucht, vor allem
Granatapfel und Himbeere, 6ffnet
sich dann mit dichtmaschigem,
kernigem Tannin, fester Druck und
langer Nachhall, im Finale betont
salzige Noten.

Vinussi, Dornbirn; Sacripanti,
Wettingen; € 130,
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