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NelEREER

Este é um auténtico tinto siciliano, produzido na vinicola Donnafugata, projeto de propriedade da Familia Rallo, que tem mais de 150
anos de tradicao na elaboracao de vinhos de qualidade elevada, sendo atualmente uma das maiores produtoras da Italia. Seus vinhedos
encontram-se em partes diferentes da Sicilia, a oeste e ao sul, totalizando mais de 300 hectares de area cultivada.

Com o conhecimento e competéncia acumulados durante mais de um século de vitivinicultura, e com o pioneirismo de ter modernizado o
processo de producao na sua regido, os Rallo, através de sua prestigiada vinicola, ddo ao mercado vinhos finos e modernos, sem abdicar do
tradicionalismo e qualidade; prova disso é a utilizacdo de uvas icones da regido na elaboracgado de suas joias. Este elogiado tinto da linha
Sedara, por exemplo, é totalmente feito a partir da casta Nero D’Avola, historicamente a mais importante e cultivada na Sicilia.

Como é esse vinho?

Apresenta cor rubi com tons granada; seus aromas intensos remetem a frutas vermelhas maduras, notadamente, cereja e amora, além de
toque de especiarias e minerais. Na boca, é elegante, d4d uma sensacao de frescor; € um vinho de médio corpo, versatil, com taninos redondos e
macios que o tornam agradavel. Tem boa estrutura e um final longo e persistente.

Como ele é feito?

As uvas que resultam neste tinto tem colheita manual, obedecendo ao tempo de maturacéo ideal da fruta. Macera por 10 dias em toneis de
aco inox com temperatura média entre 26-30°C. Apds a fermentacio, o vinho envelhece em taques de cimento durante 9 meses. Por fim, o
vinho ainda amadurece um pouco mais, durante trés meses, na garrafa.

Que comidas combinam?
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Este é um vinho do dia a dia que acompanha bem carnes vermelhas assadas, massas com molhos a base de carnes e queijos de maturacdo
média.

Ficha Técnica

Graduacao Alcodlica: 13,5%

Pais: Italia

Volume: 750 ml

Alcool: 13.5 %

Uva: Nero d’Avola

Regido: Sicilia

Produtor: Donnafugata

Pontuacgio: 89 pontos no Stephen Tanzer, 87 pontos na Wine Enthusiast, 86 pontos na CellarTracker e 83 pontos na Wine Spectator.

Gostou? Aproveite a oferta!

La Vieille Ferme Blanc 2011
R$ 74,00 :: para sécios R$ 32,90

Ver na loja
*Oferta publicada em 09/2013. Sujeita a alteragdo.

Donnafugata Familia Rallo harmonizacdo informacées sobre vinhos Nero D'’Avola Sedara sicilia vinhos italianos
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Artigos recentes do Blog

Grand Bateau de Bordeaux

Sophenia Cabernet Sauvignon Reserve 2010

L’Orangerie de Carignan Rosé 2009

Donnaf ara IGT 2009

Tierra de Luna Alta Coleccion

Cava Pere Ventura

Serbal Malbec 2011
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