
ANO 2 • NÚMERO 8 • 2013 • R$ 14,90 Vinho e estilo de vida

Mais de 200 
vinhos até R$ 59

ESPECIAL BRANCOS
Um vinho para o ano todo
• Como são feitos
• Harmonizações
• Porto Branco
• Vertical de Le Montrachet, o 

maior branco do mundo

Enoturismo e 
vinhos da SICÍLIA

Gosto x Qualidade

MALBEC centenário no Chile

O RIO WINE AND FOOD FESTIVAL   

Wine& Food
Festival
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Prova

O melhor da 
Sicília

Testamos e selecionamos para 
você alguns dos melhores vinhos 
sicilianos brancos, tintos, doces 
e fortificados, traçando um belo 
panorama do que se produz nesta 
encantadora região da Itália

Por Marcelo Copello

Due Lune 2010,  
Cellaro Porto a Porto/
Casa Flora, R$ 125 
portoaporto.com.br

 Elaborado com 
uvas Nero d´Avola 
e Nerello Masca-

lese. Vermelho-
rubi muito 
escuro. Aroma 
rico de frutas 
negras maduras, 
amoras, 
ameixas, 
especiarias 
picantes, 
pimenta, canela, 
alcaçuz, melaço, 
madeira, passas, 

geleias, couro, 
ervas. Paladar encorpado, 
taninos doces bem presen-
tes, sente-se bem evidente o 
açúcar residual alto, acidez 
equilibrada, 13,5% de álcool. 
Dentro do estilo ultramaduro 
e com nota de doçura, é 
excelente, muito expressivo e 
agrada bastante
.

93BC

Marsala Superiore 
Riserva 10 Anni,  
De Bartoli
Decanter, R$ 265,65
decanter.com.br

. Feito com 100% 
uvas Grillo, 
fortificado, misturas 
de vinhos com dez 
anos em média 

de amadureci-
mento em 
tonéis. Cor 
dourado-âmbar, 
alaranjado. 
Aroma com-
plexo, com notas 
de figo seco, 
especiarias, 
nozes, frutas 

secas, mel. 
Paladar intenso, untuoso, 
quase oleoso, com 18,5% 
de álcool, muito longo, 
diferente e impressionante. 

93BC

Rosso del Conte 2006, 
Tasca d’Almerita
Mistral, R$ 277,60
mistral.com.br

 Rubi-granada 
escuro. Aroma 
complexo, com 
notas de tabaco, 

couro, alcaçuz, 
azeitona, frutas 
negras, baunil-
ha, tostados, 
especiarias 
picantes, 
mineral terroso. 
Paladar 
estruturado por 
taninos firmes, 
ainda presentes, 

com boa 
profundidade e equilíbrio, 
com 14% de álcool, longo e 
ainda com potencial de 
evolução. Excelente.

92BC

Dorilli 2007, Planeta 
Interfood, R$ 138,90
interfood.com.br

 Da DOC 
Cerasuolo di 
Vittoria Classivo, 
feito com 70% 
Nero d´Avola e 
30% Frappato, 
com 12 meses 
em barricas. 
Vermelho-rubi. 
Aroma intenso 
e elegante, 
com notas de 
cerejas e 
violetas, 
carvalho.
Paladar de 

médio corpo, sedoso, com 
taninos finos, delicados, 
macio, com 14% de álcool, 
elegante e diferente, tem 
finesse.  

92MC

Chardonnay  
2009, Planeta 
Interfood, R$ 181,90
interfood.com.br

 Amarelo 
dourado brilhante. 
Aroma rico e 
intenso, de frutas 
maduras, 
pêssegos, 
maracujá, uma 
nota de 
banana, mel, 
maçã, man-
teiga, baunilha, 
tostados, 
amêndoas. 
Paladar 
encorpado, 
gordo, com boa 

acidez, com 13,5% de álcool 
longo. Um chardonnay com 
muita personalidade e 
muito expressivo.

91BC

Sàgana Nero d’Avola 
2006, Cusumano
Inovini, R$ 189,90
aurora.com.br/vinhos

 100% Nero 
D´Avola, com 12 
meses em tonéis 

de dois mil litros. 
Rubi violáceo 
muito escuro. 
Aroma intenso, 
elegante, com 
frutas negras 
bem maduras, 
ameixas, 
amoras, tabaco, 
baunilha, ervas 
aromáticas, 
especiarias 

picantes. Paladar 
encorpado e equilibrado, 
com taninos doces, textura 
macia, boa acidez, 13,5% de 
álcool, longo e delicioso. 
Excelente Nero d´Avola, 
com muita personalidade.

91BC

REVISTA
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Saia 2009, Feudo 
Maccari 
Grand Cru, R$ 155
grandcru.com.br

 Rubi violáceo 
muito escuro. 
Aroma intenso e 
denso, com 

muitas frutas 
negras 
maduras, 
cerejas, 
ameixas, ervas 
frescas, 
especiarias, 
baunilha, 
tostados, notas 
de tabaco, 
tomate e de 
anis. Paladar 

encorpado, com boa 
profunfidade, taninos doces 
e volumosos, com 14% de 
álcool largo no meio de 
boca. Um belo Nero 
d´Avola

91BC

Passito di Noto 2009, 
Planeta
Interfood, R$ 180,90
interfood.com.br

 100% uvas 
Moscato Bianco, 
secas (como 
passas) por 45 dias 

e depois 
fermentadas 
por 40 dias. O 
vinho é amarelo 
dourado, com 
aromas de 
geleias de 
damasco, mel, 
laranja, limão 
siciliano, 
baunilha, uma 
nota floral e de 

resina que lembra botritys. 
Paladar bastante doce, 
cerca de 190 gramas de 
açúcar residual, com textura 
untuosa, 12% de álcool, 
com acidez correta, muito 
longo. 

90BC

Solinero Syrah 2004, 
Rapitalà
Casa do Vinho, R$ 149
casadovinho.com.br

 100% Syrah, com 
12 meses em barri-
cas francesas de 
segundo e terceiro 
usos. Granada 
muito escuro. 
Aroma com 
bastante 
madeira, muitas 
especiarias 
picantes, 
mineral terroso, 
frutas negras, 
ervas aromáti-
cas. Paladar 

quente, largo no 
meio de boca, boa 
estrutura de taninos, acidez 
equilibrada, 14,5% de 
álcool, está chegando aos 
dez anos de idade e a seu 
auge. Expressivo e impo-
nente.

90BC

Santa Cecilia 2007, 
Planeta
Interfood, R$ 173,90
interfood.com.br

 100% Nero 
d´Avola com 12 
meses em 
barricas. Rubi 

violáceo muito 
escuro. Aroma 
intenso e rico 
com notas 
florais, de 
cerejas negras, 
madeira, de 
alcaçuz, couro, 
especiarias, 
terra molhada, 
geleias. Paladar 
encorpado sem 

exageros, taninos doces e 
presentes, com 14% de 
álcool largo e longo, muito 
bom.

90BC

Chardonnay Grand Cru 
2009, Tenuta Rapitalà 
Casa do Vinho, R$ 110
casadovinho.com.br

 100% Chardon-
nay com um ano 
em barricas. 
Amarelo dourado 
claro e brilhante. 
Aroma rico e 
frutado, com 
notas de 
madeira, 
baunilha, 
amanteigados, 
amêndoas, 
abacaxi 

maduro, strudel. 
Paladar de bom corpo, 
untuoso, com 14% de 
álcool e bastante longo.

88BC

Nerobufaleffj Sicilia 
2007, Gulfi
Decanter, R$ 250,50
decanter.com.br

 Rubi entre claro 
e escuro, violáceo. 
Aroma complexo e 
elegante, de frutas 

negras bem 
maduras, 
mineral, 
especiarias 
doces e 
picantes, ervas 
aromáticas. 
Paladar de bom 
corpo, macio, 
com taninos 
finos e doces, 

acidez baixa, com 
14% de álcool, longo.

88BC

Lighea 2010,
Donnafugata World 
Wine, R$ 93
www.worldwine.com.br

 100% uvas 
Zibibbo (Moscato 
d’Alessandria), 
normalmente 

usada em vinhos 
de sobremesa. 
Amarelo-palha 
brilhante. 
Aroma perfu-
mado, com 
notas florais de 
rosas e muitas 
frutas frescas 
como laranja e 
maracujá, 
especiarias 
como canela e 

noz-moscada. 
Paladar leve e fresco com 
ótimo equlíbrio maciez-
acidez. Expressivo. Ótimo 
aperitivo.

88LV

O Melhor da Sicília

Rua Jacques Félix, 253 - Vila Nova Conceição
Tel.: 11 3842-5891

Você que esta acostumado a alta  
gastronomia do Josephine, agora pode  
contar com uma área exclusiva para seu evento.

REVISTA

Carjcanti Sicilia 2009, 
Gulfi 
Decanter, R$ 151,80
decante.com.br

 Corte de duas 
uvas autoctónes 
Carricante e 
Albanello, com 
um ano em 
tonéis de 
carvalho. 
Amarelo 
dourado 
brilhante. 
Aroma intenso 
e rico, de frutas 
maduras, maçã 
verde, abacaxi, 
manga, limão 

siciliano, ervas 
frescas, baunilha, tostados e 
nota mineral bem evidente. 
Paladar encorpado, com 
textura untuosa, largo no 
meio de boca, 13,5% de 
álcool com boa acidez, 
longo e equilibrado. Para 
alguns anos de guarda. 

90BC


