Bell’Assai
2024

Vittoria DOC Frappato
Sicilia

Der Bell’Assai ist ein Frappato mit in-
tensiven fruchtigen Noten sowie delika-
ten blumigen Ankldngen. Seine grofiar-
tige Frische und sein weiches Tannin
machen thn zu einem besonders anmu-
tigen Rotwein. Nachhaltigkeit und
Kreislaufwirtschaft: Der Bell’Assai
wird in der leichten Flasche abgefiillt,
die auf Sizilien aus recyceltem Glas her-
gestellt wird.
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PRODUKTIONSGEBIET

Im Stlidosten Siziliens, auf dem Anwesen
in der Gemeinde Acate und in anderen be-
sonders geeigneten Gebieten.

REBSORTEN
Frappato

BODEN UND KLIMA

Leicht hiigelige Weinberge zwischen 120-
240 m.0.M; tendenziell sandiger Boden
mittlerer Dichte, mit Kalktuff durchsetzt.
Das Klima ist mediterran mit milden Win-
tern und gemafigten Sommern, die von fri-
schen thermischen Brisen profitieren, die
zwischen dem Ibleo-Hochplateau und dem
Meer wehen und gute Temperaturunter-
schiede zwischen Tag und Nacht begunsti-
gen.

WEINBERG
Kordonerziehung mit Zapfenschnitt sowie
Guyot.

JAHRGANG

Mit Ausnahme der kalteren ersten Winter-
monate lagen die Temperaturen im Jahres-
verlauf insgesamt hoher, bei gleichzeitig
unterdurchschnittlichen Niederschlagen im
Vergleich zum langjahrigen Mittel fur diese
Gegend. Die Erntemenge entsprach dem
Durchschnitt des Weinguts; die Trauben er-
reichten die angestrebte phenolische Reife,
und die Qualitat erfillte die betrieblichen
Zielsetzungen in vollem Umfang.

WEINLESE

Die Ernte des Frappato fand zwischen den
letzten zehn Tagen im August und der ers-
ter Septemberwoche statt, je nach Reife-
zeitpunkt der verschiedenen Parzellen.

WEINBEREITUNG UND REIFUNG

Garung im Stahltank mit Schalenmazera-
tion bei kontrollierter Temperatur. Ausbau
flr 7 Monate im Stahltank und anschlie-
Rend mindestens 7 Monate in der Flasche.
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VERKOSTUNGSNOTIZ

Von leuchtend rubinroter Farbe zeigt der
Bell’Assai 2024 in der Nase duftige Noten
von Walderdbeeren und Himbeeren, gefolgt
von floralen Anklangen an Veilchen. Am
Gaumen erscheinen die fruchtigen Aromen
wieder und werden von einem ausgewoge-
nen Zusammenspiel aus lebendiger Saure
und weichem Tannin getragen (12/01/2026).

TRINKEMPFEHLUNG
Er sollte innerhalb von 2 bis 3 Jahren nach
der Ernte getrunken werden.

KUNSTLERETIKETT

Bell'Assai ist ein junges Madchen, das der
milden sizilianischen Brise die Frichte und
die Dufte der Weinberge schenkt. Sie steht
fir die sizilianischen Familien, die das
Schone zu schatzen wissen und die schon
immer das Anbaugebiet von Vittoria aufge-
wertet haben. Ein Klnstleretikett, mit dem
Donnafugata die Liebe fiir das Schone zeleb-
rieren will.

FOODPAIRING

Der Bell'‘Assai passt gut zu gegrilltem Ge-
muse, Wurstwaren und wirzigen Fischgerich-
ten. Ausgezeichnet auch zu Thunfisch-Sushi.
Er sollte in Weinglasern mittlerer GroRRe aus-
geschenkt und direkt vor dem Servieren ent-
korkt werden, ausgezeichnet bei einer Tem-
peratur von 15 bis 16 °C.

ANALYSEDATEN
Alkohol 13 Vol.-%, Gesamtsaure
6,3 g/L; pH-Wert 3,55.

ERSTER JAHRGANG
2016

Leichte Flasche, die auf der Insel hauptsdchlich
aus recyceltem Glas hergestellt wird

DONNAFUGATA

Vigneti e Cantine

www.donnafugata.it
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