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DAS NEUE SIZILIEN

Zuden Ersten, die in
Sizitien eine neue Wein-
kultur geschaffen haben,
gehdrt die Familie von
José Rallo. Die Rallos fiil-
len ihre Weine unter.dem
Namen Donnafugata ab.
Bekannt ist Rallos siisser
Passito-Wein Ben Ryé,
der aus Zibibbo-Trauben
der Insel Pantelleria
llinks] gekettert wird.

VON CATARRATTO BIS NERELLO MASCALESE

FEUDO DISISA
GRISI
MONREALE,
PALERMO
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2012 GRILLO

Feudo Disisa, Grisi Monreale
100% Grilto

drei Monate im Stahitank
ausgebaut

Noch sehr verhaltene
Frucht, Krauter, Birne und
Ananas. Saftiger, recht
kompakter-Stil, beachtliche
Wiirze und Lénge.

16/20 trinken -2016

2008 TORNAMIRA

Feudo Disisa, Grisi Monreale
Syrah, Cabemet Sauvignon,
Meriot

In franzéisischen Barriques
gereift

Offensive Frucht, deutliche
Noten von schwarzen Beeran
und schwarzen Kirschen, an
der Grenze zur Uberreife. Im
Mund Kréuter, Rauch, Lakritz,
reife Beerenfrucht, mirbes
Tannin, nicht allzu lang.
16/20 2014-2017

2006 TORNAMIRA

Feudo Disisa, Grisi Monreale
Syrah, Cabernet Sauvignon,
Merlot

in franzésischen Barriques
gereift

Fr.27.50

Klare, explosive Frucht,
schwarze Beeren, etwas
dunkle Kirschen, ganz
teichte Rost- und Rauch-
noten, Gewlirze. Straff,
saftig, fast tippiger Stil, Spur
Lakritz, gut integrierte
Tannine, nicht extrem lang,
aber sehr fein und direkt.
17/20 trinken -2017

Erhaltlich bei:

Boucherville

Kinkeistrasse 40, 8005 Zirich
Fon 044299 40 30
www.boucherville.ch

Globalwine

Réffelstrasse 25, BO4S Zlrich
Fon D44 450 16 16
www.globalwine.com

TASCA
D’ALMERITA,
TENUTA
REGALEALI
PALERMO,
CONTEA DI
SCLAFANI
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2012 LEONE D'ALMERITA
Tasca d'Almerita,

Tenuta Regaleali, Palermo
50% Catarratto, 27 % Pinot
bianco, 19% Sauvignon
bianc, 4% Gewliirztraminer
kihl vergoren

im Stahltank ausgebaut
Fr.17.-

Frisch, offensiv, Traminer
macht sich bemerkbar mit
Noten von getrockneter Ana-
nas, Nektarinen und etwas
Passionsfrucht. Straff, saf-
tig, die Fiille wird von einer
feinen Sdure ausgeglichen,
sehr erfrischend.

16/20 trinken -2017

2011 LAMURI

Tasca d'Almerita,

Tenuta Regaleali, Palermo
100% Nero d’Avola

Ausbau in Uberwiegend
gebrauchten franzdisischen
Barrigues

Fr. 17~

Eindringliche Frucht; ge-
trocknete Krauter, Thymian,
Hauch Vanille, reife rote
und etwas schwarze Beeren,
insgesamt eher kihl. Am
Gaumen fest mit miirben
Tanninen und frisch wirken-
der Saure, gekonnt vinifiziert.
16/20 trinken -2017

2009 TASCANTE

Tasca d'Almerita,

Tenuta Regaleali, Palermo
100 % Nerello Mascalese

18 Monate in franziisischen
Barriques ausgebaut

Fr. 41.50

Frisch, Neten von sauerli-
chen und etwas getrockne-
ten Beeren, rauchige Noten.
Straff, viel Wiirze, satte
Frucht, aber dank der S&ure

sehr fein und elegant
wirkend, lang.
18/20 trinken -2020

2007 ROSS0 DEL CONTE
Tasca d'Almerita,

Tenuta Regaleali, Palermo
hauptséchlich Nero d’Avola
in dberwiegend neuen
Barriques ausgebaut

Fr. 45.~

Reife Beerenfrucht, iippig,
ganz leichte Noten von

DONNAFUGATA

Uberreife und Gewlirzen,
typisch filr Nero d’Avola im
eher internationalen Stil.
Saftige Frucht, dichteés Tan-
nin, viel Wiirze und ein rau-
chiger Nachhall, nicht allzu
finessenreich, aber lang.
17/20 trinken -2018

Erhaltlich bei:

Bindella

Honggerstrasse 115, 8037 Zirich
Fon D44 276 62 62
www.bindellaweine.ch

MARSALA, SIZILIEN

Fiir manche Weintrinker ist Donnafugata einfach nur ein
Synonym fiir Sizilien. Nicht ganz zu Unrecht. Die Kellerei im
Westen der Insel versteht sich aufs Marketing, die Etiketten
sind kiinstlerisch ausgestaltet, die Weinnamen mit Bedacht
gewdhlt. Bei den weissen Kreationen vermisst man indes
manchmal eine gewisse Linge, wahrend sich der rote
u«Sedara» als Klassiker unter den leicht zugdnglichen Nero
d’Avolas entpuppt. Sein michtiges Pendant nennt sich
«Mille e una Notte»: unzweifelhaft ein hochklassiger, dichter,
von Barriques geprigter Rotwein, dem man einen Touch
Mainstream nicht absprechen kann. Grandios und ausserdem
preiswert gelingt hier, in jedem Jahrgang, der aus teilweise
getrockneten Zibibbo-Beeren bereitete «Ben Ryé».
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2012 SURSUR

Tenuta di Donnafugata,
Marsala

100% Gritlo

Frisch, duftig, deut-
liche Zitrusnoten, etwas
Apfel. Saftig, siiffig,
nicht allzu komplex, er-
frischende Séure.

15/20 trinken -2014

2012 ANTHILIA

Tenuta di Donnafugata,
Marsala

Catarratto plus andere
Sorten

Fr. 14.50

Feine Frucht, Pfirsich,
Melone, leicht cremige
Noten. Siiffig, klar,
gewisse Fille, ganz leicht
nussige Wirze, nicht
allzu lang.

15/20 trinken -2015

2010 SEDARA

Tenuta di Donnafugata,
Marsala

hauptsdchlich Nero dAvola
Fr. 14.50

Animierende, sehr klare
Frucht, reife schwarze
Kirschen, schwarze Beeren,
Gewiirze. Betont saftig,

mit Kirschfrucht und animie-
render Saure, schine,
saubere Tannineg, leicht
verstandlich.

16/20 trinken -2017

2008 MILLE E UNA NOTTE
Tenuta di Donnafugata,
Marsala

Nero d’Avola plus kleine
Mengen anderer roter Sorten
ca. 14 Monate in Barriques
gereift

Reife Frucht, leicht cre-
mig, Schokolade, dunkle
Beerennoten, spéter
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reutite Anne Fakule

auch florale Komponenten.
Saftig, dicht, sattes
Tannin, perfekt vinifiziert.
Klassischer Nero d’Avola
im internationaten Stil.
18/20 trinken -20189

2007 MILLE E UNA NOTTE
Tenuta di Donnafugata,
Marsala

Nero d'Avola plus kleine
Mengen anderer roter Sorten
Fr. 68.-

Eindringliche, reife, leicht
schokoladig wirkende Frucht,
spater reife Beerennoten,
Brombeeren, etwas Maul-
beere. Saftig, dicht, stratfe
Tannine, handwerklich per-

fekt gemacht, saftig, lang.
18/20 trinken -2018

2010 BEN RYE,
PASSITO DI PANTELLERIA
Tenuta di Donnafugata,

Marsala

100% Zibibbo

Fr. 68.-

Duftig, Noten von getrockne-
ten Aprikosen, kandierte
Nektarinen, trische Feigen,
nach einer Weile immer mehr
Trockenkrauter. Saftig dicht,
gute Balance zwischen Saure
und Siisse, langer Nachhall
mit Noten von Aprikosen.
18/20 trinken -2025

Erhditlich bei

Vinothek Brancaia

."'13 Samedan
Fan 07 71

www.dammalterweine.ch

MARSALA
SIZILIEN
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2010 IL PALIOTTO

Terre di Santa Maria,
Marsala

Cabernet Sauvignan,
Merlot

Fr. 32.50

Reife Frucht, warm,

abier nicht Uberreif,
schwarze Beeren, ein
Hauch Rauch und
Pflaume, ganz leichte
Vanilie- und zuneh-
mend Gewlrznoten.
Saftiger, gut gemachter
Wein im internationa-
len Stit, viel Frucht, feine
Sdure.

17/20 trinken -2015

Erhaltlich bei:

Baur au Lac Vins
Bérsenstrasse 27, 8022 Zurich
Fon 04422050 55

ShopVille-RalflCity
Fon D44 212 50 50
Adlikerstr. 272, 8105 Regensdorf
FonD44 7770505

www,baurautacvins.ch

FIRRIATO,
VINZIA UND
SALVATORE
DI GAETANO
PACECO,
TRAPANI,

SIZILIEN
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2012 JASMIN

Firriato, Paceco

Viognier, Zibibba

im Stahltank ausgebaut

Fr. 14.80

Sehr duftig, frisch, Noten
von MandelblUten, Ananas
und weissen Pfirsichen lkein
Jasmin!]. Frisch am Gaumen
mit feiner Saure und Wiirze,
sehr schin vinifiziert. Ein
erstklassiger Sommerwein!
16/20 trinken 2016

2010 QUATER BIANCO
Firriato, Paceco

Grillo, Catarratto, Carricante,
Zibibbo

im Stahitank ausgebaut
Fr.21.50

Feine, aber nicht offensive
Frucht, leicht cremig, Pfir-
sich, Hauch exotischer Wiir-
ze. Saftiger Wein mit Fiille
und feiner Saure, gekonnt
vinifiziert, gute, aber nicht
iberragende Linge.

16/20 trinken -2016
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AUF EINEN BLICK

Terre Siciliane
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