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PRESSEMITTEILUNG
Grol3e Goldmedaille fiir Ben Ryé
“Selezione del Sindaco” — héchste Auszeichnung fir Pantelleria und Donnafugata.

Antonio Rallo: “Prestigelorbeeren fiir einen Wein, der sich als vollendete
Ausdrucksform der dnologischen Identitéat des Inselterritoriums bestatigt”.

Pantelleria bestétigt sich erneut als herausragendes 1—'—’—.8011 Ryvé———
Weinbauterritorium und Donnafugatas Ben Ryé wird \
zum zweiten Mal innerhalb von vier Jahren die GroRe | | -
Goldmedaille der “Selezione del Sindaco” anlasslich
des unter der wissenschaftlichen Schirmherrschaft des
O.l.V. vom Europanetz der Weinstadte (RECEVIN)
gemeinsam mit dem lItalienischen Weinstadte-Verband
organisierten Internationalen Onowettbewerbs | L : =
35ml e DONNAFUGATA 14,3% vol - ITALIA
zugesprochen.

Nach den Degustationen vom 19. — 21. Mai 2006 in Ortona wurden insgesamt 31 Gold-
und 159 Silbermedaillen sowie eine GrolRe Goldmedaille (fir den Ben Ryé€) vergeben.

Die Bewertung der Juroren des Ben Ryé — mit stratospharischen 96,8/100 Punkten —
bestédtigt den qualitativen Wert dieses Passito, der zu einem weltweit anerkannten
“Symbol” fur die naturstiRen Weine Siziliens aufgestiegen ist.

Unverandert die Richtlinien des Wettbewerbs seit dessen Grindung: pramiert werden
ausschlie3lich Weine, die nach Ansicht der Jury in Bestform die Charakteristiken eines
prazise identifizierten und begrenzten Territoriums auszudriicken vermégen.

“Eine Anerkennung von besonderer Relevanz, fur uns von Donnafugata ebenso wie fur die
Insel Pantelleria”, kommentiert Antonio Rallo, im Familienbetrieb fiir den Produktionssektor
verantwortlich. “Unser Ben Ryé - unterstreicht Antonio — prasentiert sich als einzigartige
Frucht dieser unvergleichlichen solaren, vulkanischen Insel im Zentrum der Meeresstralie
von Sizilien, auf der alle weinbaulichen Arbeitsphasen manuell abgewickelt werden: in der
Tat ein Musterbeispiel “heroischen Winzertums”, das grof3en Einsatz und Erfahrung fordert.
Dasselbe akribische Engagement wird im Kellerbereich den Phasen der Vinifikation
dediziert, um das Aromapotenzial der Zibibbo-Rebe intakt in die Flasche zu Ubertragen.
Jede Traubenpartie wird separat vinifiziert, zur Akzentuierung der besonderen
Charakteristiken der Einzellagen, die sich durch diverses Alter, Ausrichtung, Hohenlage
und die Reifekurven der Trauben unterscheiden. Diese kaleidoskopischen
Produktionspramissen gipfeln in unserem Ben Rye mit der perfekten Verschmelzung aller
Facetten. Die Auszeichnung mit dieser Medaille wollen wir mit dem grofRartigen
Mitarbeiter-Team von Donnafugata teilen, das die Herausforderung zu produktiver
Exzellenz zu meistern und alle Elemente und die Sonne von Pantelleria in die Flasche
einzuschliel3en vermochte”.

Nachstes Treffen flr Blrgermeister und Produzenten am 27. September in Rom, zur
Entgegennahme der Medaillen und Ehrendiplome im Kapitol.
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