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Der neuve Wein aus ltalien wird rar, suf3 und teuer

VVon Elena Dusi, Rom | Stand: 19.09.2017 | Lesedauer: 3 Minuten

Weinernte in Italien: In diesem Jahr haben die Winzer gleich mehrere Schwierigkeiten

Quelle: picture alliance / Bildagentur-o

In Italien haben die Wetterkapriolen der letzten Monate dazu gefiUhrt, dass nicht mehr viele Trauben genief3bar sind. Nun beginnt
die Weinlese. Und den Winzern droht ein erheblicher Schlafmangel.

‘ rockenheit im Winter und im Sommer, Frost Ende April, extreme Hitze im August, gefolgt von Hagel im Nordosten. Den
italienischen Trauben blieb in diesem Jahr wahrhaftig nichts erspart. ,,Wir hatten wirklich alle erdenklichen Wetterextreme,“ sagt
Luciano Groff, Wissenschaftler der Mach-Stiftung fiir Landwirtschaft bei San Michele al’Adige im Trentino. Doch die Weintrauben, die es

bis zur Ernte des Jahrgangs 2017 geschaftt haben, die versprechen eine fantastische Qualitét.

Nur etwa 25 Prozent der normalen Menge werden dieses Jahr geerntet werden, schitzen der italienische Onologen- und Weintechniker-
Verband ,,Assoenologi“ und der Verband der selbststindigen Landwirte, ,,Coldiretti“. Das entspricht der sechstgeringsten Weinlese der

Nachkriegszeit.

Doch so klein sie auch ausfallen mag, sie ist siif3, voller Aroma und nach dem Keltern diirfte ein robuster und aromatischer Wein

herauskommen, prophezeien Experten. Und teuer wird er sein.

Ein hoher Anteil an Zucker erh6ht den Alkoholgehalt

Wann geerntet wird, entscheidet sich innerhalb von ein bis zwei Wochen, je nach Region. ,,Sie begann Mitte August, mit den frithen
Weiflen,* erkldrt Maurizio Bottura, Forscher der Mach-Stiftung- ,,Mit allen Organisationsschwierigkeiten, die das mit sich bringt.“ In
diesem Jahr wurden die Erntezeiten weniger von der Hitze im Sommer sondern vom warmen Winter bestimmt. ,,In diesem Jahr kamen

die Triebe schon sehr frith heraus, was dann auch die Bliite und die Reife vorgezogen hat,“ sagt Bottura.
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Italiens Weine sind beliebt

Wichtigste Herkunftslander von Weinimporten nach Deutschland nach
Importmenge im Jahr 2015, in Hektoliter

talien 5.481.000
Spanien 3.824.000
Frankreich 2.248.000
Sidafrika 845.000
Chile 539.000

USA 493.000
Australien 446.000
Osterreich 308.000

]
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Auch wenn es stimmt, dass eine Traube, die bei viel Sonne heranwichst, siifler wird, so gibt es doch auch hier Grenzen, was die

Ausgewogenheit zwischen den verschiedenen Komponenten angeht, die eine Traube ertragen kann. ,Ein hoherer Anteil an Zucker und

Sdure erhoht wiederum den Alkoholgehalt. Das ist zwar gut fiir bedeutende Dinnerweine, aber nicht fiir Weine fiir den Alltag,“ erklért

Bottura.

Auch die frithen Morgenstunden versprechen wihrend der Ernte mittlerweile keinen Schutz mehr vor der Hitze. Wenn die Temperaturen
wie in den letzten Wochen auf 30 bis 35 Grad steigen, fangen die Trauben an zu oxidieren und zu giren. Betriebe wie Donnafugata auf

Sizilien haben deshalb schon vor zwanzig Jahren die Nachternte eingefiihrt.

Trockenheit ist schlimmer als Hitze

,Die optimale Temperatur fiir das Pressen der Trauben liegt bei sieben bis zehn Grad. Bevor sie in der Presse landen, kommen die
Trauben auf gekiihlte Férderbdnder. Wenn wir nachts ernten, kdnnen wir auf diese Weise bis zu 70 Prozent Strom sparen,“ sagt

Unternehmenssprecher Nando Caliciura.

Die Ernte beginnt gegen elf Uhr abends. Auf Traktoren montierte Scheinwerfer beleuchten die Reihen. Die modernen Bottiche sind fast

alle mit wassergefiillten Hohlrdumen zur Kiihlung des Mostes ausgestattet. ,,Die ideale Temperatur fiir die Fermentierung liegt bei

maximal 24 Grad,“ erkldrt Maurizio Bottura.
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Weinkonsum

Entwicklung des Verbrauchs in ausgewdhlten Landern
in Millionen Hektolitern
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Doch wihrend eine iibergrofie Hitze im Keller wieder ausgeglichen werden kann, ist es bei Trockenheit deutlich komplizierter. ,,Der
Winter ist entscheidend, erkldrt Wissenschaftler Groff. ,Ist der Boden lehmig, kann er genug Feuchtigkeit speichern, um auch einen
trockenen Sommer zu iiberstehen. Doch wenn wie im vergangenen Jahr nicht einmal in den Kéltemonaten Regen fillt, dann leidet die

Pflanze. Sicher, die Trauben werden siif3, aber sie entwickeln nicht die iibrigen Komponenten, die dem Wein Farbe und Duft verleihen.“

Auf der Suche nach Frische und Feuchtigkeit werden mittlerweile Trauben in immer héheren Bergregionen angebaut. ,,Als ich vor 20
Jahren mit dieser Arbeit begann, gab es {iber 700 Metern Hohe keine,“ erinnert sich Bottura. ,,Heute wachsen die Reben auch auf 800 bis
850 Metern.“ Am Atna sind sie schon bei {iber 1000 Metern angelangt. In dem experimentellen Betrieb der Stiftung in San Michele
wachsen heute sogar Varianten aus Siiditalien. ,,Und der Sangiovese,“ fahrt Bottura fort, ,,der frither noch eine typische Rebe aus der

Toscana war, der ist jetzt auch bei uns weit verbreitet.“
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