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Wer beim Holdo;'.,' rern. mal eine Extrawurst hatte, sollte einen

von Sternekoch Bjirn Swanson probierven. Kann aber passieren, dass
das Extra zwischen den Brotchenhalften dann keine Wurst ist,
sondern ein Tintenfisch-Tentakel. Kein Grund sur Panik: Es stehen
auch Kreationen mit Entenwurst oder Merguez auf der Karte.

» Wo gibt's demn so was? Na, hier: The Dawyg in Berlin, www.thedawg.de
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Tasse voll ~ Flasche leer

Kommt jetzt grofl rous: 1 Wenn ein Wein so heift,
Kaffes aus Nespresso. J wie eine Grille klingt,
Kapsaln. 230 ml fenstes und schmeckt wie ain

Koffein mit blumigem e Frihsommertog im
Gaschmock. Fir die Oy Park, dann hoben die
Vertua-Maschine peern | italisnischen Winzer

» Vortuo-Kafles ,Gior- olles richtig gemacht,
% ekt Ml s vl
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Gib dir
den Rest

Ah, Sie hoben in Ihrem Buch die
Manganongoben vargessen,

Nein, das war doch der Plan! Diese
pedantische Vorgehensweise ist
cinfach Schnee von gestern.

Und wig soll's ohne funktionieren?
Die Menge geben Kidhlschrank

und Vorratskammer vor - den Rest
erledigen Intuition und der Mut,
etwas ansruprobieren.

Mal angencommen, beim Welhnochts-
exven bleibt etwos Broten dibrig ...
Mit ein wenig Sofle, einem Schiuck
Wasser und einem Stisckchen Butter
liisst sich eine grandiose Pastasofie
daraus zaubern. Griinkohlreste
sowie ein paar Cranberrys aus dem
Vorrat sorgen fiir den Feinschlifi.
Sie kechen ous Uberbleibseln Baba
Gansush eder Pulled-Chicken-Teriya-
ki. Klingt gor nicht nech Resterompe,
Ist es ja auch nicht. Wir wissen nur
leider oft nicht, was wir mit Ubrigge-
bliebenen Zutaten anfangen sollen.
Dabei sind das noch vollwertige
Lebensmittel, aus denen mit Kreati-
vitiit und den richtigen Handgriffen
tolle Gerichte werden konnen. Des-
halb sollte Restekibche auch genauso
sexy klingen, wic sic schmeckt!
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SCHON(ER) AUFESSEN! , Leftover”
von Vincent Fricke, Umschau, 34 Euro

Foton: White Kitchen, Vivi D Angelo , PR
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