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Ancora una volta è l’Etna il terri-
torio più premiato dell’edizione 
2018 della guida I Vini d’Italia 
de L’Espresso, con ben nove eti-
chette rappresentative del terri-
torio, ma non solo. Infatti, la gui-
da diretta da Enzo Vizzari e cura-
ta da Andrea Grignaffini e Anto-
nio Paolini è suddivisa in tre se-
zioni, 100 vini da bere subito, 
100 da comprare,100 da conser-
vare e 100 vini da riassaggiare. 

Nella top dei primi cento, un 
solo vino siciliano,  è l’Adènzia 
2016, Grillo dell’azienda di Ba-
glio del Cristo di Campobello, la 
cantina della famiglia Bonetta a 
Campobello di Licata, in provin-
cia di Agrigento, tra le prime a 
puntare su questa varietà a bac-
ca bianca, oggi tra le più rappre-

sentative in Sicilia. Un riconosci-
mento che mette in risalto la pia-
cevolezza di questo vino, ma an-
che la sua freschezza e i suoi pro-
fumi intensi riconoscibili già alla 
prima analisi olfattiva. Un vino 
che può accompagnare piacevol-
mente un primo di pesce o in ge-
nerale un piatto caratterizzato 
in primis da tendenza dolce e me-
dia grassezza.

Tornando all’Etna, la sezione 
vini da comprare comprende nel-
la top hundred ben cinque refe-
renze, Doc Etna Rosso Sciare Vi-
ve 216 di Vigneti Vecchio, Doc 
Etna Rosato di Girolamo Russo 
2016, Doc Etna Rosso Feudo di 
Mezzo 2016 di Calcagno, Doc Et-
na Rosso 2015 di Tornatore e 
Doc Etna Rosato 2016 Flora Faro 
di Pietradolce. Dai piccoli ai gran-
di produttori il  verdetto finale 

ha come risultato non l’espres-
sione del territorio non solo at-
traverso i rossi ma anche attra-
verso i rosati, tipologia sempre 
più apprezzata da wine lovers e 
addetti ai lavori. Anche la provin-
cia di Messina svela le sue carte 
con le isole minori raccontate at-

traverso la Malvasia delle Lipari 
Na’jm 2013 di Cantine Colosi, un 
tripudio di sentori e sapori em-
blema di questa viticoltura eroi-
ca e Peloro 2015, blend di Nerel-
lo Mascalese e Nocera, de Le Ca-
sematte, l’azienda nel Villaggio 
Faro Superiore, guidata da An-

drea Barzagli e Giancarlo Sabba-
tino. 

Nella medesima sezione am-
pio spazio alle eccellenze e alle 
peculiarità della Sicilia occiden-
tale, da Sherazade, Nero d’Avola 
della cantina Donnafugata della 
tenuta di Contessa Entellina, an-
nata 2016 al Doc Passito di Pan-
telleria  Ben  Ryè  2015,  prove-
niente dai vigneti di Pantelleria 
della stessa, al Grillo Terebinto 
2016 di Planeta, la prima espres-
sione del Grillo in purezza della 
storica  cantina  siciliana  e  un  
omaggio al territorio di Menfi. 

Tra i top da conservare altre 
sette referenze. Quattro le sele-
zioni per l’areale etneo, Nerello 
Cappuccio di Benanti, l’Etna Ros-
so  di  Graci,  entrambi  annata  
2015 e due Etna Bianco, Santo 
Spirito 2015 di Tenuta delle Ter-

re Nere e Archineri 2016 di Pie-
tradolce. Le restanti sono emble-
matiche di tre territori diversi. 
Un altro grande classico, Rosso 
del Conte 2013, Doc Contea di 
Sclafani dell’azienda Tasca d’Al-
merita, e, tornando sul versante 
orientale il Cerasuolo di Vittoria 
Docg Classico 2014 di Cos.

E per finire in bellezza, l’inizio 
della storia enologica della Sici-
lia, nonché uno dei Marsala più 
rappresentativi,  Marsala Supe-
riore Riserva 10 anni di De Barto-
li. Un assaggio intenso ed emo-
zionante che rilascia al palato so-
lo sensazioni piacevoli  e persi-
stenti. Tante conferme ma an-
che novità tutte  da degustare 
che mostrano una Sicilia enologi-
ca in gran forma e con buone pro-
spettive di crescita.
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