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Har du nagonsin sett en elefant pa Pantelleria?

Oar &r nagot av ett mysterium, de ligger avskilda frn oss och de kan vara bade en tillflyktsort
och ett fangelse. Du vet aldrig vad du kommer finna pa en 6 — jag tror det ar det som alltid
fascinerat mig, de ar pa nagot sétt definitionen av ett &ventyr. Jag kommer ihag nér jag som
barn stod pa stranden vid nagon liten sjo eller var ute i skargarden. Det var alltid 6arna som
lockade, s& ndra men &nda s& langt borta. Ibland ogéastvanliga, ibland prunkande och
valkomnande, oavsett vilket var de fantasieggande. Det & som man sager graset ser alltid
grénare ut pa andra sidan...

Det dr nagot speciellt med Oar. De ir otillgingliga, svarnabara och detta leder till att saker bevaras
ldttare pa Oar. Lyssnar man sa ér ofta ofta spraket lite mer arkaiskt, man har satt storre virde pa det som
fraktats dit och det som kommer dit utvecklas pa sitt eget sitt och i sin egen takt. Det giller savil
ménniskor, druvor som djur. Till exempel har det utvecklats helt egna varianter av djur pa Gar, sdsom
de ben av dvirgelefanter man funnit pa manga dar i Medelhavet. Andra exempel dr verklighetens
hobbit homo floresiensis. Nir jag ndamner elefanter pa Pantelleri tinker jag dock inte pa dvirgelefanter
utan pa en enorm jitteelefant.

Pantellerias elefant som evigt dricker vatten ur havet

Vi ér flera pa DinVinguide.se som varit pa Pantelleria, som &lskar dess viner och framforallt har det
gemensamt att vi alltid ldngtar tillbaka. De historiska vita laga husen med kupoltak, de terrasserade
vingardarna, de Oppna tornen inom vilka man odlar citrusfrukter och den fantastiska kaprisen, jag
sticker ut hakan och s#ger virldens bista kapris och det fantastiska landskapet. Det #r svart att inte
dlska Pantelleria!
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On ir speciell pd méanga sitt. Det finns inget eget grundvatten och det ir ett av de varmaste omradena i
Europa. Detta har tvingat dess befolkning att hitta egna l6sningar for att samla in vatten. Husen ar
byggda sa att de samlar in regnvattnet. De tornliknande byggnaderna kring citrustrdden ger dem skugga
och hjilper till att halla kvar nattfukten. De terrasserade vingardarna syftar till att binda vattnet i jorden.
Allt handlar om att spara och nyttja vattnet pa bésta sitt, allt for att kunna dverleva.
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Vin fran Pantelleria

Man skulle kunna tro att fiske borde vara ett av de birande benen i Ons ekonomi. Sa idr det inte,
sannolikt dter man mer kanin dn fisk. Det finns gott om kaniner pa 6n, de ir ocksa ett av de storsta
hoten mot vingardarna. Det finns inte nagra naturliga hamnar, till detta kommer kraftiga strommar
utanfor 6n vilket gor att fisket aldrig blivit sérskilt stort. Man har dock gjort vin pa 6n linge. Mest
kdnda dr man for sina sota viner gjorda pa druvan zibibbo di pantelleria eller som den oftast kallas
muscat d’alexandria.
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Druvans namn, zibibbo, berittar om hur man gor vinerna. Det kommer fran arabiskans zabib och
egyptiskans zibib, bigge med betydelsen torkad druva. Vinerna gors pa torkade druvor, pa ett liknande
sdtt som man gor Amaronevin, metoden kallas ocksa passito. Traditionellt sitt 14t man druvorna torka
ute i vingarden innan man tog hem dem, sa jobbar manga én idag.
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Manga bygger tillfilliga tak 6ver druvorna medan de torkar for att skydda dem fran védder och faglar
Varje producent gor dock pa sitt sitt, vilket ger oss ett antal fantastiska viner med sin egen
karaktir. Donnafugata gor ett av de mest kinda vinerna, Ben Ryé. For att gora vinet later man forst
torka druvorna innan man pressar dem. Sedan later man de pressade druvskalen jisa tillsammans med
druvjuicen for att fa ut maximalt med smak. For att gora en liter Ben Ryé krdvs minst 4 kilo torkade
druvor. Vinet gors helt i staltank vilket ger det fraschor. Andra gor som Marco De Bartoli, de later
vinerna jdsa och lagras i ekfat, detta ger istillet viner med mer struktur.

Forutom det man gor i vineriet finns det ocksa manga naturliga forutsdttningar som paverkar vinerna,
sasom den stekande solen, havsvindarna, den kontinuerliga bristen pa vatten och av den vulkaniska
jordmanen. Detta har gett fantastiska forutsittningar for nagra av mina favoriter niar det kommer till
sota viner. Pa Pantelleria blir vinerna mer 4n bara sota, de far djup, koncentration och liangd som pa fa
andra stéllen i vérlden.
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Donnafugata

Personligen élskar jag Donnafugatas Ben Ryé. Det dr ett vin som jag brukar beskriva som att man
lyckats fanga lite av den vackraste sommardagen i en flaska. Lite som den gava Frodo far av Galadrial i
Sagan om ringen, ljuset av Earendil, fast i verkligheten. Ett litet glas av detta lyser upp dven den
morkaste vinterdag.
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En lite enklare variant av detta heter Kabir moscato di pantelleria. Det ir inte heller lika s6tt som Ben
Ryé, ca 100 gram att jamféra med 200 gram, vilket ger det en annan munkinsla. Det &r lite torrare och
friskare, harligt aromatiskt och blommigt och kan fungera savil som prat-, efterritts- eller ostvin. Det
dr ett vin man blir glad av!

Kabir

MOSCATO DI PANT ELLERTSE

NE PROTETTA
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Marco de Bartoli

En annan producent pa on dr Marco de Bartoli. Han gor en passito med namnet Bukkuram Padre
Della Vigna. Hir far vi ett vin i en helt annan stil, delvis lagrat pa ekfat. Det dr ett vin som vinner pa
lagring, det &r ett vin med mer struktur och mer komplexitet. Hir mots sommaren av djupare toner, lite
ekfatskryddighet tillsammans med det aromatiska och det &r ett vin som ar mer fordanderligt. Det dr en
annan sida av myntet, minst lika gott men annorlunda. Han gor ytterligare ett passito vin med
namnet Sole d’Agosto som har kortare tid i ekfat och dér inte alla druvor torkas. Detta vin &r lite yngre
och friskare i tonen men minst lika komplext.

2

MARCO DE BarToLl

Hall ocksa koll efter hans torra vita viner fran on, Pietranera och Integer. Bigge gjorda pa 100 %
zibibbo men i olika stil. Pietranera var det forsta torra vita vinet som gjordes pa Pantelleria, &tminstone
kommersiellt. Forsta argdngen kom 1989. Det ir ett friskt elegant vin med en fantastisk mineralitet som
viner i vulkanisk jord ofta far och en hirlig lingd. Integer ér ett vin som med fog kan kallas naturvin.
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Naturlig jist, ofiltrerat, skalkontakt — det finns dock inget som kan kallas funky i det. Det dr mer
smakrikt och rustikt och har en hérlig djup komplexitet med en hérlig lingd.

Om du funderar pa att gora en speciell resa sa rekommenderas Pantelleria, tink dock efter for du
kommer vilja aka tillbaka, igen och igen. Du kan dock uppleva en liten bit av Pantelleria pa
hemmaplan, genom vinerna eller kapris, om du hittar den.

Magnus Reuterdahl

Vin fran Pantelleria i Sverige

e Ben Ryé Passito di Pantelleria 2012 (375 ml), 301:-, 86883,
Systembolaget bestillningssortimentet

e Kabir Moscato di Pantelleria 2014 (375 ml), 4623, 149:-,
Systembolaget (finns i vissa butiker och pa bestéllningssortimentet)

Marco Di Bartoli finns for nédrvarande inte pa Systembolaget. Importéren TM Kvalitetsviner for dock
deras viner sa det kan ga att gora en privatimport av dem, kontakta dem for mer information.

Magnus Reuterdahl
Magnus Reuterdahl ar till vardags arkeolog men pé kvéllarna provar och skriver han om vin.
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