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VINI E COCKTAIL

Sparkling, bianco o rosso? Grandi vini per una
serata romantica

24 etichette, tra novita e grandi classici, scelti per lesteggiare San Valentino e gli abbinamenti consigliati per la cena

DI ANNA MAZZOTTI
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itelo con il vino. Non solo con fiori, cioceolatini, bijoux e frasi appassionate, perché il
vino, come diceva Mario Soldati, «é la poesia della terra».
Trovare l'etichetta giusta, che sia un grande classico o una novita appena lanciata sul
mercato, & un gesto di attenzione, di impegno per trovare un punto di incontro con
la persona amata, per farla felice e rendere pit frizzante o piu intensa una serata romantica.
E con la stessa cura vanno scelti anche i piatti in abbinamento per trascorrere una cena ideale,

preludio a un after dinner carico di aspettative.
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Ecco allora 24 etichette ideali: champagne e spumanti, perché le bollicine accompagnano
sempre brindisi e occasioni importanti, ma anche vini rossi, intensi, profondi, simbolo di passione,
i bianchi fermi, cosi profumati e stuzzicanti, e infine alcuni rosé, seducenti e ricchi di sfumature,

tra i piu richiesti dai winelover.

DAMARINO

SICILIADOC




Damarino, Bianco Sicilia Doc, Donnafugata

Zagara, timo e sostenibilita: la storica cantina siciliana & la prima a usare sul proprio vino Damarino il
tappo Nomacorc Ocean di Vinventions, la prima chiusura per vini al mondo ad essere prodotta riciclando
plastica raccolta nelle zone costiere e destinata a finire negli oceani (Ocean Bound Plastic). Da uve
Ansonica in blend con altri vitigni, questo vino regala un bouquet avvolgente dai sentori di frutta a polpa
bianca e agrumi, con note floreali di zagara e di erbe aromatiche. Fresco, morbido, equilibrato, & un ottimo
aperitivo e si abbina ad antipasti tipici della cucina di mare. Perfetto con filetti di orata, branzine,

sogliola.
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