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Portavoce di sostenibilità e diversità

Gusto Pag.
66 La Sicilia è stata al centro del Sistema
Italia dell'agroali!
mentare con il G7 Agricol!
tura di settembre.
Resilienza, ricerca, strate!
gia:  la  Sicilia  governa  il  cambiamento
climatico.
Questo è il titolo del con!
vegno che insieme alla Fondazione So!
stain  e  ad  Assovini  abbiamo  tenuto  a
Siracusa in occasione del G7 dell'Agri!
coltura", spiega Antonio Rallo, presi!
dente Consorzio di Tutela Vini Doc Sicilia
e  amministratore  delegato  di
Donnafugata #insieme alla sorella Josè$,
una  delle  eccellenze  enologiche
dell'Isola.
%La nostra regione ha rac!
colto queste sfide e attraverso la ri!
cerca,  la  sperimentazione,  la
sostenibilità  e  la  valorizzazione  della
biodiversità,  contiamo  di  governare  una
delle  fasi  più  impegnative  per  la
viticoltura siciliana.
Le istituzioni re!
gionali,  dal  canto  loro,  sono  chiamate  a
mantenere  in  efficienza  gli  invasi
esistenti, a costruirne di nuovi e a mi!

gliorare le infrastrutture che rendano poi
disponibile le preziose e scarse ri!
sorse  idriche,  attraverso  una  capillare
distribuzione", sottolinea Rallo.
Torniamo alla sua cantina, Don!
nafugata.
Qual è l'identità che oggi la connota?
%Fin dalla nascita dell'azienda, la filo!
sofia è la stessa: vogliamo rappresen!
tare nel mondo un'eccellenza artigia!
nale  ed  essere  un'azienda  familiare
sempre aperta all'innovazione, espres!
sione di una Sicilia autentica e soste!
nibile.
Un  obiettivo  che  perseguiamo  dalla
vigna alla bottiglia, dall'acco!
glienza dei visitatori #oltre 29mila al!
l'anno,  complessivamente  nelle  diverse
Tenute$ alla comunicazione di!
gitale, dal dialogo tra arte e vino, al so!
stegno  per  la  promozione  culturale  del
nostro territorio".
La produzione spazia nelle te!
nute di Marsala, Contessa Entel!
lina,  Pantelleria,  con  la  sua  viticoltura
eroica, Vittoria "Ra!
gusa# ed Etna.
Quali  sono  le  sfide  produttive  nel
realizzare vini  di  qualità che riflettono le
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diverse sfumature della Sicilia?
%La  sfida  per  noi  è  quella  di  puntare  a
piccole produzioni di pregio da terri!
tori e vigneti unici.
Abbiamo scelto i nostri vigneti tra le aree
più  vocate  e,  nel  caso  dell'Etna,  anche
contrada  per  contrada,  ovvero  vigneto
per vigneto.
Poi  è  fondamentale  per  noi  puntare  sui
vitigni autoctoni che meglio si espri!
mono  nei  territori  di  origine:  Grillo,
Lucido,  Ansonica,  Grecanico,  Nero
d'Avola,  Nocera  a  Contessa  Entellina;
Zibibbo  a  Pantelleria;  Frappato  e  Nero
d'Avola  a  Vittoria;  Carricante  e  Nerello
Mascalese sull'Etna.
Così  riusciamo  a  dar  vita  a  vini  dalla
personalità  unica  che  trasmettono  in
modo  riconoscibile  e  identitario  il  sense
of place delle nostre Tenute e, quindi, la
straordina!
ria diversità della Sicilia.
Un'altra  sfida  è  quella  della  sostenibilità
ambientale  attraverso  varie  buone
pratiche, dalla vigna alla bottiglia".
Quali ad esempio?
%In vigna non usiamo diserbanti; adot!
tiamo la concimazione organica e il so!
vescio.
Per  ottimizzare  l'uso  delle  risorse,
abbiamo iniziato a utilizzare l'intelligenza
artificiale,  installando  delle  capannine  di
rilevazione agro!
meteorologica  in  grado,  attraverso  una
rete di sensori, di raccogliere informa!
zioni microclimatiche: vento, radia!

zione  solare,  pressione  atmosferica,
pioggia, temperatura e umidità del!
l'aria, bagnatura delle foglie.
Questi  dati  sono  raccolti  in  un  database
che, grazie a un algoritmo, ci dà informa!
zioni precise sulla possibile evolu!
zione  di  eventuali  patologie,  nonché
informazioni  relative  allo  stress  che  può
subire  un  vigneto  a  causa  di  eventi
climatici avversi.
L'intelligenza artificiale!
elaborando questo com!
plesso di dati!
ci  consente  di  scegliere  la  strategia  di
difesa più adatta e tem!
pestiva.
Il  nostro  sistema  ci  permette  quindi  di
agire solo se è strettamente necessario e
nel momento migliore.
Così si ottimizzano!
in modo efficace ed efficiente!
tutte le risorse impie!
gate:  tempo,  prodotti  per  i  trattamenti,
mezzi agricoli, lavoro dell'uomo, car!
burante".
È  partito  il  viaggio  di  100  giorni  di
vendemmia nelle vostre tenute.
Qual è il primo bilancio?
Cosa si aspetta?
%L'annata  2024  è  stata  generalmente
caratterizzata  da  scarse  precipitazioni  e
da  temperature  che  in  alcuni  periodi
sono state sopra le medie stagionali.
Il grande viaggio di 100 giorni di ven!
demmia  a  Donnafugata  è  iniziato  in
anticipo,  a  Contessa  Entellina,  poi  a
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Pantelleria e Vittoria.
In  queste  Tenute  la  raccolta  si  è  già
conclusa.
Abbiamo  registrato  un  calo  della
produzione;  dal  punto  di  vista  della
qualità siamo molto soddisfatti in quanto
abbiamo  portato  in  cantina  uve  molto
sane e perfettamente mature.
Nella  Tenuta  di  Donnafugata  sul
versante nord del!
l'Etna,  tra  Randazzo  e  Castiglione  di
Sicilia, le temperature sono state tal!
volta superiori alla media del territo!
rio;  lo  sviluppo  vegetativo  è  stato  molto
favorevole grazie a buone preci!
pitazioni,  nel  ritmo  e  nell'intensità,  tra  i
mesi  di  maggio e giugno e poi  anche ad
agosto e settembre.
Sull'Etna,  alla  vendemmia  per  i  vini
rosati  e  i  vini  bianchi  è  seguita  la
raccolta  delle  uve  per  la  produzione  dei
vini rossi.
La  produzione  sia  per  quantità  che  per
qualità  è  perfettamente  in  linea  con  i
nostri obiettivi".
L'obiettivo  è  quello  di  crescere  fuori  dai
confini nazionali.
Qual è l'andamento delle esportazioni?
Quali sono i mercati maggior!
mente promettenti?
%Ci siamo prefissati, da un punto di vista
strategico, di sviluppare l'export.
Riteniamo, infatti, di avere ampi mar!
gini per accrescere la notorietà e la di!
stribuzione dei nostri vini sia nei mercati
maturi  per  il  vino  italiano  come

Germania,  Svizzera  e  Stati  Uniti,  che  in
altri mercati.
Anche  se  ancora  rappresentano  dei
mercati piccoli, tro!
viamo  promettenti  alcuni  paesi  del  sud
America,  tra  i  quali  Brasile  e  Messico,  e
del Sud!
est asiatico".
FD  Da  molti  anni  l'orientamento  alla
qualità  di  Donnafugata  si  sposa  alla
sostenibilità.
No  a  diserbanti  o  concimi  chimici,  sì
all'intelligenza  artificiale  per  ottimizzare
le risorse.
L'analisi  di  Antonio  Rallo  Portavoce  di
sostenibilità  e  diversità  Antonio  Rallo,
ceo Donnafugata  e  presidente  Consorzio
di  Tutela  Vini  Doc  Sicilia  LA  SFIDA  DI
DONNAFUGATA  «Puntare  a  piccole
produzioni di pregio da territori e vigneti
unici.
Abbiamo scelto i nostri vigneti tra le aree
più  vocate  e,  nel  caso  dell'Etna,  anche
contrada  per  contrada,  ovvero  vigneto
per vigneto» Speciale Sigep Pag.
67  Gusto  Sono  noti  in  particolare  per  il
loro ruolo di innovatori e per l'eccellenza
dei loro prodotti,  considerati  un punto di
riferi!
mento qualitativo per il set!
tore:  la  famiglia  Bonollo  inizia  a
sperimentare l'arte della distillazione già
nell'Ottocento.
E  continua  ancora  oggi  sotto  la  guida  di
Elvio Bonollo.
OF Ama!
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rone  Barrique,  a  25  anni  dalla  sua
nascita, è ritenuta dagli esperti la grappa
che ha rotto gli schemi del settore.
Qual  è  l'andamento  di  stagione  del
mercato della grappa?
"Il primo semestre 2024 è stato caratte!
rizzato da criticità che hanno penalizzato
in  maniera  trasversale  quasi  tutte  le
cate!
gorie di spirits.
I mercati hanno princi!
palmente  risentito  dell'enorme  tensione
sociopolitica che non favorisce la ripresa
economica  e  dalla  spinta  inflattiva  che
ha  inciso  sui  consumi  e  generato
incertezza.
Sono,  comunque,  ottimista  sui  prossimi
mesi, la stagione più strategica per i no!
stri prodotti, soprattutto grazie alla rega!
listica e alle festività in generale.
Relativamente  al  trend  dei  consumi  si
evince l'ulteriore aermazione di un mo!
dello di consumo più orientato alla qua!
lità:  una  contrazione  dei  consumi  ma  a
favore  della  qualità,  si  beve  meno  ma
me!
glio,  e  questo  sarà  un  fattore  vincente
per  aziende che puntano sulla  creazione
di di!
stillati ad alto valore sensoriale$.
Come nasce la metodologia di pro!
duzione esclusiva di Bonollo?
"Nel corso degli anni 90, dopo un'attenta
osservazione delle tendenze del mercato
e dell'evoluzione del gusto dei consuma!
tori,  abbiamo  deciso  di  dedicarci  alla

crea!
zione  di  un  prodotto  e  quindi  di  un
sistema di produzione innovativo.
Nasce così il S.U.B!
Sistema Unico Bonollo, la metodologia di
produzione  esclusiva  di  Bonollo,  basata
sull'integrazione del!
l'esperienza  delle  quattro  generazioni  di
distillatori  di  famiglia  con  la  più  evoluta
tecnologia disponibile.
Il  cuore  del  S.U.B  risiede  nella
distillazione  flessibile  che  permette  di
estrarre dalle vinacce il mas!
simo  potenziale  aromatico,  esaltando  le
componenti che conferiscono al distillato
finezza,  leggerezza  e  pregio
organolettico  eliminando  quelle  meno
nobili$.
La  Grappa  Of  Amarone  Barrique,  ancora
oggi  punta  di  diamante  della  vostra
produzione quali caratteristi!
che possiede?
"OF Amarone Barrique nasce dalla di!
stillazione delle vinacce provenienti dalla
pigiatura  delle  uve  passite  da  cui  viene
ottenuto  il  pregiatissimo  vino  Amarone
della Valpolicella.
Il Sistema Unico Bo!
nollo  sapientemente  gestito  dai  nostri
maestri  distillatori  consente di  scolpire il
particolare  profilo  organolettico  di
questa  Grappa,  che  si  caratterizza  per
un'eccezio!
nale ricchezza e vivacità aromatica, non!
ché  per  morbidezza  ed  equilibrio  in
grado  di  sorprendere  e  appassionare



eXtrapola Srl e P-Review Srl sono IMMRS (imprese di media monitoring e rassegna stampa) che svolgono servizi di rassegna stampa con licenze autorizzate dagli Editori per riprodurre anche i contenuti protetti dalle norme sul Diritto d’Autore (Dlgs 177/2021) secondo l’uso
previsto dalle norme vigenti. Tutti i contenuti e le notizie riprodotte nei service di media monitoring sono ad uso esclusivo dei fruitori autorizzati del servizio. Ogni altro utilizzo e diffusione di tali contenuti in contrasto con norme vigenti sul Diritto d’Autore, è vietato.

anche gli intenditori più esigenti.
La completa ma!
turità  di  Grappa  OF  Amarone  Barrique
viene raggiunta attraverso l'at!
tento invecchiamento in piccole barrique
di  rovere  francese,  nelle  quali  avviene
una graduale e armoniosa evoluzione del
suo  inimitabile  e  inconfondibile
carattere,  contraddistinto  da  note
riconducibili  al  mondo  della  frutta
candita,  della  frutta  rossa  matura,  della
frutta secca e delle spezie$.
A  cosa  si  deve  il  grande  successo  di  OF
Amarone Barrique, di cui oggi fe!
steggiate il venticinquesimo anni!
versario?
"OF  Amarone  Barrique,  a  25  anni  dalla
sua  nascita,  è  ritenuta  dagli  esperti  un
vero  punto  di  riferimento  qualitativo  per
il settore che ha saputo nobilitare, dando
vita  alla  grappa  barrique,  una  vera  e
propria  categoria  di  grappe  invecchiate
in legno che prima non esisteva, ma che
oggi rappresenta il  segmento di maggior
pregio nel mondo del distillato italiano.
OF Amarone Barrique è l'espressione più
tangibile dello spirito di ricerca e innova!
zione  che  da  sempre  contraddistingue  il
Dna della nostra famiglia alla quale va ri!
conosciuto il merito di aver fatto evol!
vere,  nel  rispetto  della  tipicità,  la
percezione dell'acquavite di bandiera na!
zionale$.
Cosa  prevede  il  vostro  impegno  sul
fronte della sostenibilità?
"La nostra famiglia da sempre si è foca!

lizzata nel riutilizzo delle risorse.
La vi!
naccia  esausta,  ovvero  esaurita  del  suo
potenziale  alcolico  e  aromatico,  dopo
l'ot!
tenimento della grappa,  viene impiegata
per  ricavare  altri  prodotti  utili,  come  il
tartrato di calcio di origine naturale, so!
stanza  preziosa  di  che  diventa  poi  acido
tartarico, utilizzato in enologia, nell'in!
dustria alimentare e nel settore farma!
ceutico.
La  biomassa  ottenuta  dalla  macinazione
delle buccette d'uva essic!
cate  viene  destinata  alla  produzione  dei
mangimi animali e in parte all'alimenta!
zione  delle  caldaie  aziendali  per  la
produ!
zione  del  vapore  necessario  alla
distillazione;  dai  vinaccioli  si  ottiene
l'omonimo olio alimentare che ha parti!
colari caratteristiche dietetiche.
Proprio  grazie  a  questa  visione  radicata
nella no!
stra  storia  e  produzione  siamo  riusciti,
in!
sieme  ad  Italgas,  a  realizzare  il  primo
impianto in Italia di produzione di bio!
metano collegato alla rete di distribu!
zione di Italgas$.
Quali sono i progetti per il futuro?
"Continueremo a percorrere la strada già
tracciata,  sia  in  termini  di  sostenibilità,
sia nello sviluppo delle nostre produ!
zioni, intercettando le tendenze dei con!
sumatori.
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In  particolare,  stiamo  lavorando  per
rendere ancor più coinvol!
gente  e  multisensoriale  l'esperienza  di
OF con il lancio di Taste OF Beauty.
La  bellezza  continuerà  ad  essere  un
tema  centrale,  intesa  come  eleganza  e
fi!
nezza, sinonimo dello stile italiano che si
esprime in OF agli occhi e al palato.
Taste OF Beauty propone così la risco!
perta  autentica  e  fuori  dall'ordinario  del
bello  e  del  buono  senza  compromessi,
at!
traverso esperienze gustative che deri!
vano  dal  godere  di  un  brand  i  cui  valori
sono sintesi perfetta del meglio della tra!
dizione evoluta attraverso la creatività e
l'ingegno innovativo dell'alta distilleria$.

Cristiana  Golfarelli  Da  oltre  cento  anni  i
discendenti  del  capostipite  Giuseppe
Bonollo,  si  dedicano  all'arte  della
distillazione.
Elvio  Bonollo  ci  accompagna  in  un
viaggio  nella  tradizione  e  innovazione
della  grappa  Passione  per  la  Grappa  da
quattro  generazioni  Elvio  Bonollo,  IV
generazione Bonollo  1908 Alta  Distilleria
TASTE  OF  BEAUTY  Propone  la  riscoperta
autentica e fuori dall'ordinario del bello e
del buono senza compromessi, a!
raverso  esperienze  gustative  che
derivano  dal  godere  di  un  brand  i  cui
valori sono sintesi perfe!
a del meglio della tradizione evoluta a!
raverso  la  creatività  e  l'ingegno
innovativo dell'alta distilleria


