
Angheli 
2022 

Sicilia Doc Merlot e 
Cabernet Sauvignon 

 

Angheli 2022 offre un bouquet 
fragrante dalle note fruttate, 
mentolate e speziate. In bocca, 
grazie al morbido tannino, è 
avvolgente e persistente. 

ZONA DI PRODUZIONE 

Sicilia sud-occidentale, nella Tenuta 

del Comune di Contessa Entellina e 

in altre zone particolarmente vocate. 

 

UVE 

Merlot e Cabernet Sauvignon. 

 

TERRENI E CLIMA 

Prevalenza di terreni con altitudine da 

200 a 400 m s.l.m., orografia collinare e 

suoli franco-argillosi. Inverni miti; estati 

asciutte e ventilate con forti escursioni 

termiche tra il giorno e la notte. 

 

VIGNETO 

Allevamento a controspalliera con 

potatura a cordone speronato e altre 

forme di allevamento tradizionali, 

adatte a dare uve di qualità. 

 

ANNATA 

L’annata 2022 è stata caratterizzata da 

condizioni climatiche 

complessivamente favorevoli. La 

piovosità registrata è di 1.016 mm (di 

cui 150 mm si sono avuti a vendemmia 

conclusa) rispetto ad una media di 665 

mm. Le piogge si sono concentrate in 

autunno e in primavera dotando i 

terreni di una buona riserva idrica che 

in alcuni vigneti è stata integrata da 

irrigazioni di supporto. Le temperature 

sono state prevalentemente in linea 

con la media degli ultimi anni; 

solamente a giugno si è registrato un 

picco di caldo che ha rallentato la fase 

vegetativa che poi – grazie al ritorno 

delle temperature nelle medie 

stagionali – ha regolarmente ripreso il 

proprio corso. Da un punto di vista 

quantitativo si è registrato un lieve calo 

produttivo. La qualità dell’annata ha 

pienamente soddisfatto gli obiettivi 

attesi. *I dati pluviometrici sono rilavati 

dal SIAS, Servizio Agrometeorologico 

Siciliano; si considerano le precipitazioni 

registrate dal 1° ottobre al 30 settembre 

dell'anno successivo; la media è calcolata 

a partire dalla vendemmia 2003. 

 

VENDEMMIA 

La raccolta manuale dello in cassette 

con attenta selezione delle uve; la 

vendemmia del Merlot si è svolta tra la 

seconda metà di agosto e la prima metà 

di settembre, e quella del Cabernet 

Sauvignon tra fine agosto e metà 

settembre. 

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO 

La fermentazione è svolta in acciaio 

con macerazione sulle bucce a 

temperatura controllata. Affinamento 

per circa 12 mesi in barriques di rovere 

francese di secondo passaggio e 

almeno 24 mesi in bottiglia. 

 

NOTE DI DEGUSTAZIONE 

Dal colore rosso rubino intenso, 

Angheli 2022 presenta un fragrante 

bouquet di frutta rossa unite a note 

mentolate e speziate. In bocca si 

distingue per il morbido tannino, 

l’avvolgenza e la persistenza 

(1/7/2026). 

 

LONGEVITÀ 

Oltre 10 anni. 

 

ETICHETTE D’AUTORE 

«... le dame i cavalieri, l’arme e gli 

amo- ri…». Sarà l’Angelica dell’Orlando 

Furioso quella che fugge sul cavallo 

ritratto in etichetta? Sono tante le 

‘donne in fuga’ di Donnafugata, 

ognuna di queste ha un passato di 

storia e di tradizione, ma ha 

sicuramente un futuro di morbidezza 

e seduzione. 

 

A TAVOLA 

Con taglieri di salumi, polpette al 

sugo, carni grigliate, anatra e pollo 

arrosto, e costolette. Servito in 

bicchieri ampi e panciuti può essere 

stappato al momento, altrimenti un 

paio d’ore prima e servito a 16-18°C. 

 

DATI ANALITICI 

alc 14% vol., acidità totale 5,4 g/L, pH 

3,69. 

 

PRIMA ANNATA 

1997. 
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